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บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของอุณหภูมิท่ีใชก้ารเก็บรักษาต่อคุณภาพของลองกองพร้อมบริโภค โดยการน าผล

ลองกองท่ีระยะสุกร้อยละ 65-75 น ามาปอกเปลือก และท าความสะอาดดว้ยสารละลายโซเดียมไฮโพรคลอ
ไรดค์วามเขม้ขน้ 200 มิลลิกรัมต่อลิตร ผลิตภณัฑแ์ต่ละชุด (300 กรัม) บรรจุในถาดโฟมและเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4, 13 และ 25 องศาเซลเซียส พบวา่การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการ
เปล่ียนแปลงค่า L* การเกิดสีน ้าตาล อตัราการหายใจ การผลิตเอทิลีน การสูญเสียน ้าหนกั รวมทั้งมีปริมาณ
กรดท่ีไทเทรตไดแ้ละปริมาณของแขง็ท่ีละลายน ้าไดม้ากกวา่การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 และ 25 องศา
เซลเซียส นอกจากน้ียงัมีคะแนนยอมรับจากผูบ้ริโภคสูงกวา่ร้อยละ 50 และมีอายกุารเก็บรักษานาน 8 วนั 
ในขณะท่ีการเก็บรักษาลองกองพร้อมบริโภคท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มีการเส่ือมสภาพอยา่งรวดเร็วโดย
มีอายกุารวางจ าหน่ายเพียง 2 วนั 
 


