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บทคัดย่อ 
ผลของสภาวะปราศจากออกซิเจน (anoxia condition) ท่ีระยะเวลาแตกต่างกนั ไดแ้ก่ 0 (ชุดควบคุม) 

8 และ 16 ชัว่โมง ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ต่อการเปล่ียนแปลงคุณภาพของสับปะรดภูแลในระหวา่งการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา่ การสูญเสียน ้าหนกัของสับปะรดเพิ่มข้ึนอยา่งต่อเน่ืองในทุกชุด
การทดลอง โดยเฉพาะชุดการท า Anoxia 8 ชัว่โมง ท่ีเพิ่มข้ึนมากกวา่ชุดการทดลองอ่ืนอยา่งชดัเจน อยา่งไรก็
ตามสภาวะ anoxia (8 และ 16 ชัว่โมง) สามารถชะลอการเปล่ียนแปลงสี (เปลือกและเน้ือ) การเพิ่มข้ึนของ
ปริมาณน ้าตาล ซ่ึงเป็นดชันีบ่งช้ีการสุกของสับปะรด และยบัย ั้งกิจกรรมของเอนไซม ์ Polyphenol oxidase 
(PPO) ในระหวา่งการเก็บรักษาได ้ ซ่ึงมีความแตกต่างทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั โดยการรมดว้ยไนโตรเจน 
นาน 16 ชัว่โมงมีผลต่อการควบคุมคุณภาพของสับปะรดในระหวา่งการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ดีท่ีสุด 
 


