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บทคัดย่อ 
ลองกองจดัเป็นผลไมป้ระเภท non-climacteric ท่ีระยะเก็บเก่ียวเป็นปัจจยัส าคญัท่ีมีผลต่อรสชาติ

และอายกุารเก็บรักษา งานวจิยัน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของระยะเก็บเก่ียวลองกองต่อการ
เปล่ียนแปลงคุณภาพในระหวา่งการเก็บรักษา โดยเก็บเก่ียวลองกองในระยะ 13, 14 และ 15 สัปดาห์หลงัดอก
บาน น าลองกองแต่ละระยะมาบรรจุในถาดพลาสติกชนิด       พอลิโพรพิลีนขนาด 135.0187.036.0 มม.
(กวา้งยาวลึก) จ  านวน 6 ผล ซ่ึงมีน ้าหนกัประมาณ 1302 กรัม/ถาด และสารดูดซบัเอทิลีน 1 ซอง (3 กรัม/
ซอง) หุม้ถาดดว้ยฟิลม์ชนิดพอลิไวนิลคลอไรดค์วามหนา 11 ไมครอน และปิดผนึกดว้ย Adhesive tape เก็บ
รักษาท่ี 151°C ติดตามการเปล่ียนแปลงคุณภาพระหวา่งการเก็บรักษา 0, 3, 6, 9, 12 และ 15 วนั พบวา่ ผล
ลองกองทุกชุดการทดลองสามารถเก็บรักษาไดน้าน 9 วนั  โดยไม่พบการเน่าเสีย และยงัมีค่า L* และค่า 
chroma (C*) ในส่วนเปลือกไม่แตกต่างจากวนัท่ี 0  แต่เม่ือเก็บรักษาเป็นระยะเวลา 12  และ 15 วนั พบการเน่า
เสีย และค่า L*, C* และ hue angle  (h°) มีแนวโนม้ลดลง (p<0.05) โดยผลลองกองท่ีมีระยะเก็บเก่ียว 13 
สัปดาห์หลงัดอกบาน เม่ือเก็บรักษานาน 15 วนั มีการเปล่ียนแปลงของค่าสีทั้งหมด (E) มากกวา่ทุกชุดการ
ทดลอง (p<0.05) นอกจากน้ียงัพบวา่ กิจกรรมของเอนไซม ์                พอลิฟีนอลออกซิเดส (PPO) ในส่วน
เปลือกของลองกองทุกชุดการทดลองมีค่าเพิ่มข้ึน (p<0.05) ขณะท่ีค่าอตัราส่วนของปริมาณของแขง็ท่ีละลาย
ไดท้ั้งหมดต่อปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ้ (TSS/TA) ในส่วนเน้ือผลมีแนวโนม้เพิ่มข้ึน (p<0.05) เม่ือเก็บรักษา
นานข้ึน    
 


