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บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของระยะการเก็บเก่ียวต่อคุณภาพทางกายภาพและเคมีของผลมะเก๋ียง  โดยการน าเอา

ผลมะเก๋ียงท่ี 5 ระยะการเก็บเก่ียว ตามลกัษณะสีผล คือ ผลแก่สีเขียว สีเขียวชมพ ูสีชมพแูดง สีแดง และสีด า 
มาท าการตรวจสอบคุณภาพทางกายภาพ และทางเคมี พบวา่ น ้าหนกัผล ความกวา้งและความยาวของผล ค่า
ความสวา่ง  (L*) ค่าสีแดง (a*) ค่าความเขม้สี C (chroma) ค่าปริมาณของแขง็ท่ีละลายในน ้าไดท้ั้งหมด (TSS) 
ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) ค่าแคโรทีนอยด,์ ค่าแอนโทไซยานิน และค่าน ้าตาลมีค่าเพิ่มข้ึนตามระยะการเก็บ
เก่ียว ส่วนค่าสีเหลือง (b*) ค่าความแน่นเน้ือ ค่ากรดซิตริก กรดมาลิก กรดทาร์ทาริก และค่าคลอโรฟิลลมี์ค่า
ลดลงตามระยะการเก็บเก่ียว ระยะการเก็บเก่ียวผลมะเก๋ียงสีด า มีค่าการยอมรับมากท่ีสุด 
 


