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บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของการลดอุณหภูมิหลงัการเก็บเก่ียวโดยน ้าเยน็ จนกระทัง่อุณหภูมิภายในผลพริก

เท่ากบั 5 องศาเซลเซียสแลว้น ามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส โดยใชฟิ้ลม์พลาสติกพอลิไวนิลคลอ
ไรด์ (PVC) ถุงพลาสติกพอลิเอทิลีน (PE) และชุดควบคุมต่อคุณภาพของผลพริกข้ีหนูแดงพนัธ์ุซูเปอร์ฮอท 
พบวา่ การใชบ้รรจุภณัฑถุ์ง  PE สามารถรักษาคุณภาพและลดการเปล่ียนแปลงทางสรีรวทิยาของผลพริก
ข้ีหนูไดดี้ท่ีสุด โดยผลพริกท่ีเก็บรักษาในถุง PE มีอายกุารเก็บรักษา 28 วนั ในขณะท่ีผลพริกท่ีเก็บโดยใชฟิ้ลม์
พลาสติก PVC ห่อหุม้มีอายกุารเก็บรักษา 20 วนั และในชุดควบคุมมีอายกุารเก็บรักษา 16 วนั โดยผลพริกท่ี
เก็บในถุง PE สูญเสียน ้าหนกันอ้ยท่ีสุดตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา รองลงมาไดแ้ก่ PVC และชุดควบคุม
ตามล าดบั ซ่ึงสูญเสียน ้าหนกัเท่ากบัร้อยละ 4.96 8.15 และ 9.01 ตามล าดบั นอกจากน้ีการเก็บในถุง PE 
สามารถชะลอการเกิดขั้วด าของพริกข้ีหนู โดยมีค่าสี a ซ่ึงแสดงถึงสีแดง และมีการยอมรับของผูบ้ริโภคสูง
กวา่ชุด PVC และชุดควบคุม ทั้งน้ีการลดอุณหภูมิโดยใชน้ ้าเยน็ร่วมกบัการเก็บรักษาในถุง PE สามารถลด
อตัราการหายใจและการผลิตเอทิลีนไดเ้ม่ือเปรียบเทียบกบัชุดทดลองอ่ืน 
 
 


