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บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของการฉายรังสีแกมมาท่ีระดบั  0  0.4, 0.6 และ 0.8 kGy ต่อการเปล่ียนแปลงปริมาณ

น ้าตาลและกรดอินทรียช์นิดต่าง ๆ ในผลล้ินจ่ีพนัธ์ุค่อมท่ีลดอุณหภูมิดว้ยน ้าเยน็ 4-6 องศาเซลเซียส  ภายหลงั
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  2-4  องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4 สัปดาห์ พบวา่  ล้ินจ่ีมีปริมาณน ้าตาลรวม  15 กรัม/
100 กรัมน ้าหนกัสด มีน ้าตาลกลูโคสและฟรุกโตสเป็นส่วนใหญ่   และมีซูโครสนอ้ย    มีปริมาณกรดอินทรีย์
รวม 0.5 กรัม/100 กรัมน ้าหนกัสด เป็นกรดมาลิกเป็นส่วนใหญ่  กรดซิตริก  กรดซกัซินิก เพียงเล็กนอ้ย   การ
ฉายรังสีไม่มีผลต่อปริมาณกลูโคสและ ฟรุกโตส แต่รังสีระดบัสูงท าใหซู้โครส และกรดมาลิกลดลงมาก  
เช่นเดียวกนักบักรดซิตริก  ผลล้ินจ่ีฉายรังสีสามารถเก็บรักษานาน 3 - 4 สัปดาห์ ซ่ึงเป็นเวลาท่ีเพียงพอต่อการ
ส่งไปยงัประเทศสหรัฐอเมริกา และล้ินจ่ีท่ีลดอุณหภูมิ มีกลูโคส  (5.5-6.4 กรัม/100 กรัมน ้าหนกัสด)   และฟ
รุกโตส (5.4-6.8 กรัม/ 100 กรัมน ้าหนกัสด) สูงกวา่ล้ินจ่ีท่ีไม่ไดล้ดอุณหภูมิ อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ และผู ้
ชิมใหค้ะแนนความหวานของล้ินจ่ีท่ีลดอุณหภูมิสูงกวา่เช่นเดียวกนั  
 


