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บทคัดย่อ 
การใชสี้ผวิผลเป็นดชันีส าหรับผูป้ระกอบการและผูบ้ริโภคใชต้ดัสินใจในการคดัเลือกผลชมพูพ่นัธ์ุ

ทบัทิมจนัทท่ี์เหมาะส าหรับการเก็บรักษาและการบริโภคเป็นแนวทางท่ีน่าสนใจ ในการศึกษาน้ีจึงมี
วตัถุประสงคเ์พื่อหาความสัมพนัธ์ระหวา่งความเขม้ของสีผวิผล 2 ระดบั (แดง และ แดงเขม้) กบัคุณภาพของ
ผลชมพูพ่นัธ์ุทบัทิมจนัทท่ี์ซ้ือจากตลาดไท จ.ปทุมธานี พบวา่ ผลชมพูผ่วิสีแดงเขม้เม่ือซ้ือมามีค่า L* b* และ 
hue (h) นอ้ยกวา่ผลท่ีมีผวิสีแดงอยา่งมีนยัส าคญั ขณะท่ีคะแนนความพึงพอใจดา้นความหวานและความชอบ
ของผลชมพูผ่วิสีแดงเขม้มากกวา่ของผลผวิสีแดงอยา่งมีนยัส าคญั เช่นเดียวกบัปริมาณ TSS และ TSS/TA ท่ี
มากกวา่แต่ไม่แตกต่างทางสถิติ  โดยค่า L* และ h มีความสัมพนัธ์กบัค่า TSS/TA คะแนนความหวานและ
ความพึงพอใจของผูบ้ริโภคอยา่งมีนยัส าคญั เม่ือเก็บรักษาผลชมพูท่ี่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 2 
สัปดาห์ พบวา่ผลท่ีมีผวิสีแดงเขม้สามารถทนต่อการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่าไดดี้กวา่ผลสีแดงอยา่งมีนยัส าคญั 
โดยผลท่ีมีผวิสีแดงมีปริมาณ TSS ลดลงระหวา่งการเก็บรักษาและแสดงอาการสะทา้นหนาว ผิวมีสีซีดจาง
เป็นแถบตามแนวยาวของผล และยบุตวัเป็นจุด และมีเปอร์เซ็นตผ์ลเกิดโรคมากกวา่ผลท่ีมีผวิสีแดงเขม้ 
ขณะท่ีผลสีแดงเขม้มีปริมาณ TSS คงท่ี สีผวิแดงหม่นบริเวณส่วนท่ีกวา้งท่ีสุดของผล ดงันั้นผลชมพูพ่นัธ์ุ
ทบัทิมจนัทท่ี์มีผวิสีแดงเขม้จึงมีรสชาติหวานเป็นท่ีพอใจของผูบ้ริโภคและเหมาะต่อการเก็บรักษาเพื่อการ
ส่งออก 
 


