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บทคัดย่อ 
มะนาวเป็นพืชท่ีมีความส าคญัทางเศรษฐกิจในประเทศไทย โดยมะนาวระยะท่ีเปลือกยงัมีสีเขียว

เป็นท่ีนิยมของผูบ้ริโภคเน่ืองจากมีกล่ินรสท่ีหอมเฉพาะตวั  ส าหรับการเปล่ียนแปลงคุณภาพหลงัการเก็บ
เก่ียวของผลมะนาวคือการเหลืองของเปลือก ท าใหไ้ม่เป็นท่ีตอ้งการของผูบ้ริโภคและมีอายกุารวางจ าหน่ายท่ี
สั้น การศึกษาน้ีจึงมีจุดประสงคเ์พื่อเปรียบเทียบการสลายตวัของคลอโรฟิลล ์ ลกัษณะทางกายภาพและทาง
เคมี ในมะนาว 2 สายพนัธ์ุ  คือพนัธ์ุแป้นและพนัธ์ุตาฮิติ เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา่มะนาว
พนัธ์ุตาฮิติมีการสลายตวัของคลอโรฟิลลช์า้กวา่มะนาวพนัธ์ุแป้น โดยการเปล่ียนแปลงของปริมาณ
คลอโรฟิลลเ์อและบี ปริมาณคลอโรฟิลลท์ั้งหมด และกิจกรรมของเอนไซม ์ chlorophyllase และ 
pheophytinase ในมะนาวพนัธ์ุตาฮิติมีการเปล่ียนแปลงนอ้ยกวา่ในมะนาวพนัธ์ุแป้น  ซ่ึงสังเกตไดจ้ากมะนาว
พนัธ์ุตาฮิติมีการเปล่ียนแปลงสีเปลือกจากสีเขียวไปเป็นสีเหลืองสมบูรณ์ใน 24 วนั ในขณะท่ีมะนาวพนัธ์ุ
แป้นมีการเปล่ียนสีเปลือกภายใน 18 วนั โดยมะนาวพนัธ์ุตาฮิติมีการลดลงของค่า Hue angle ชา้กวา่มะนาว
พนัธ์ุแป้น อยา่งไรก็ตามมะนาวพนัธ์ุแป้นมีปริมาณกรดทั้งหมดท่ีไทเทรตได ้ (TA) ปริมาณของแขง็ท่ีละลาย
น ้าได ้(TSS) และปริมาณวติามินซีทั้งหมด มากกวา่มะนาวพนัธ์ุตาฮิติ 
 


