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บทคัดย่อ 
      ศึกษาผลของสภาวะปราศจากออกซิเจนระยะสั้นก่อนการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่าร่วมกบัการเก็บ

รักษาภายใตส้ภาพบรรยากาศดดัแปลง ต่อการยดือายกุารเก็บรักษาของผลสับปะรดพนัธ์ุภูแล น าผลสับปะรด
มาไวใ้นถงัปิดสนิทและใหมี้การไหลผา่นของก๊าซไนโตรเจนดว้ยอตัราการไหลประมาณ 700-900 ml/min 
เป็นระยะเวลา 24 ชัว่โมง ท่ีอุณหภูมิ 25°C โดยชุดควบคุมก าหนดใหไ้ดรั้บอากาศปกติ หลงัการนั้นน ามา
บรรจุในถุงพลาสติกชนิดพอลิโพรพิลีน (OTR = 3,060 cc/m2day)  แลว้จึงบรรจุในกล่องกระดาษลูกฟูก เก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 10°C เป็นเวลา 35 วนั จากนั้นยา้ยมาวางไวท่ี้อุณหภูมิ 25°C เป็นเวลา 3 วนั วดัการ
เปล่ียนแปลงสีเปลือก ปริมาณของแขง็ท่ีละลายน ้าไดท้ั้งหมด (TSS) ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ้(TA) วติามินซี 
ความแน่นเน้ือ คะแนนการเกิดอาการไส้สีน ้าตาล และการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสั พบวา่ปริมาณ 
TSS และ TA ในชุดควบคุมมีค่าสูงกวา่ในชุดปราศจากออกซิเจน แต่ไม่พบความแตกต่างในค่าสีเปลือกและ
การสูญเสียน ้าหนกัของผลสับปะรด สับปะรดในชุดปราศจากออกซิเจนมีค่าความแน่นเน้ือ ปริมาณวติามินซี 
และคะแนนการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัสูงกวา่ชุดควบคุมอยา่งมีนยัส าคญั ในขณะท่ีความ
รุนแรงของการเกิดอาการไส้สีน ้าตาลมีค่าต ่ากวา่อยา่งมีนยัส าคญั ความเขม้ขน้ CO2 และ O2 ในชุดปราศจาก
ออกซิเจนในระหวา่งการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10°C  มีค่าเฉล่ียร้อยละ 7.6 และ 4.1 ตามล าดบั จากผลการ
ทดลองสรุปไดว้า่ การอยูใ่นสภาวะปราศจากออกซิเจนเป็นเวลา 24 ชัว่โมง ร่วมกบั MAP สามารถยดือายกุาร
เก็บรักษาของผลสับปะรดพนัธ์ุภูแลไดน้านถึง 38 วนั โดยชะลอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลสับปะรด
และลดความรุนแรงของการเกิดอาการไส้สีน ้าตาลไดร้้อยละ 60  
 


