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บทคัดย่อ 
ส้มโชกุนเป็นส้มท่ีมีรสชาติดีเป็นท่ีตอ้งการของผูบ้ริโภค แต่มีปัญหาท่ีส าคญั คือผวิเปลือกไม่ค่อยเปล่ียนเป็น
สีเหลือง ในการวิจยัน้ีท าการศึกษาการเปล่ียนแปลงสีผิวและคุณภาพของส้มโชกุนท่ีปลูกในจงัหวดัชุมพร
ระหว่างการพฒันาของผลและหลงัการเก็บเก่ียวพบว่า สีเปลือกของผลส้มโชกุนท่ีอายุ 7 และ 8 เดือนหลงั
ดอกบาน มีการเปล่ียนจากสีเขียวเป็นสีเหลืองนอ้ยกวา่ส้มท่ีอายุ 9 เดือน ทั้งท่ีอยูบ่นตน้และหลงัการเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิห้อง 10 และ 20 วนั น ้ าคั้นผลส้มอายุ 7 เดือน มีอตัราส่วนของของแขง็ท่ีละลายน ้าได ้(TSS) : กรด
ท่ีไตเตรทไดใ้นผล (TA) น้อยท่ีสุด และเม่ือส้มมีอายุมากข้ึนก็จะมีปริมาณ TSS:TA เพิ่มมากข้ึนตามล าดบั 
ขณะท่ีน ้ าคั้นผลส้มอายุ 8 เดือน มีความสามารถในการต้านอนุมูลอิสระ(วดัโดยวิธี  Ferric Reducing 
Antioxidant Power FRAP) มากท่ีสุดระหว่างการเก็บรักษาท่ี 10 และ 20 วนั  และจากการทดสอบทางดา้น
ประสาทสัมผสัผลส้มท่ีอายุ 8 เดือน มีคะแนนการยอมรับมากกว่าผลส้มท่ีอายุ 7 และ 9 เดือน เน่ืองจากการ
เปล่ียนแปลงสีผวิของเปลือกส้มและการเปล่ียนแปลงดา้นรสชาติเปล่ียนแปลงไปในทางท่ีผูบ้ริโภคตอ้งการ 


