
ช่ือเร่ือง การเปล่ียนแปลงกิจกรรมของเอนไซมเ์พอร์ออกซิเดส คลอโรฟิลลเ์ลส ปริมาณคลอโรฟิลล ์
และ 
แคโรทีนอยด์ในเปลือกผลมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไมสี้ทองและเขียวมรกตระหวา่งการเก็บรักษา 

ผู้แต่ง วรรณวรางค ์ พฒันะโพธ์ิ  เจนธิรา ไทยกรณ์  พิเชษฐ ์นอ้ยมณี  และ อุษาวดี ชนสุต 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 44 (3พิเศษ): 53-56. 2556. 
ค าส าคัญ คลอโรฟิลเลส; เพอร์ออกซิเดส; มะม่วง 
 

บทคัดย่อ 
เม่ือน ามะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไม้สีทองท่ีเก็บเก่ียวเม่ืออายุ 100 – 110 วนัหลังดอกบาน จากสวน

เกษตรกร อ.พร้าว  จ.เชียงใหม่ และพนัธ์ุเขียวมรกตท่ีเก็บเก่ียวอายุ 110 – 120 วนัหลงัดอกบาน  จากสวน
เกษตรกร อ.บา้นโฮ่ง จ.ล าพนู มาเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิหอ้ง (25±2 องศาเซลเซียส) ความช้ืนสัมพทัธ์ 95±3% 
เป็นเวลา 10 วนั พบว่า ผลมะม่วงทั้งสองพนัธ์ุมีกิจกรรมของเอนไซม์คลอโรฟิลเลสและเพอร์ออกซิเดส
เพิ่มข้ึนอย่างรวดเร็วในช่วง 4 วนัแรกของการเก็บรักษา โดยมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไมสี้ทองมีกิจกรรมของ
เอนไซมท์ั้งสองชนิดสูงกวา่พนัธ์ุเขียวมรกต จากนั้นกิจกรรมของเอนไซมค์ลอโรฟิลเลสลดลงในมะม่วงพนัธ์ุ
เขียวมรกต ส่วนพนัธ์ุน ้ าดอกไมจ้ะเพิ่มข้ึนเล็กน้อย ปริมาณคลอโรฟิลล์ในเปลือกของมะม่วงทั้งสองพนัธ์ุ
ลดลง แต่ปริมาณแคโรทีนอยดเ์พิ่มข้ึนตลอดระยะเวลาเก็บรักษา 
 


