
ช่ือเร่ือง การชะลอการเปล่ียนสีและการเส่ือมคุณภาพของผลมะนาวแป้นเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่าดว้ย
ถุงพลาสติกโพลีเอทิลีนความหนาแน่นต ่า 
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ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 44 (3พิเศษ): 33-36. 2556. 
ค าส าคัญ การลดลงของสีเขียว; LDPE; มะนาว 
 

บทคัดย่อ 
ผลมะนาวเป็นผกัชนิดหน่ึงท่ีมีราคาสูงในขณะท่ีผลยงัมีสีเขียวอยู ่ดงันั้นเพื่อชะลอการเปล่ียนแปลงสี

เขียวและการเส่ือมคุณภาพ ผลมะนาวพนัธ์ุแป้นจึงถูกน ามาบรรจุในถุงพลาสติกโพลีเอทิลีนความหนาแน่น
ต ่าท่ีแตกต่างกนั  4 ชนิด  คือ  LDPE และ CF1 ผลิตโดยภาควชิาวศิวกรรมเคมี จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั, FF3 
และ FF5 ผลิตโดยบริษทัทานตะวนัอุตสาหกรรมจ ากดั (มหาชน) ก่อนเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10+1°C และ
ความช้ืนสัมพทัธ์ 90+5% เป็นเวลา 8 สัปดาห์  ผลการทดลองพบวา่ ถุงพลาสติกทุกชนิดชะลอการเปล่ียนสี
เขียวไปเป็นสีเหลืองไดน้าน 5 สัปดาห์  การทดลองไม่พบการเน่าเสียและความแตกต่างของการสูญเสีย
น ้าหนกั การเปล่ียนแปลงสี ความแน่นเน้ือ และคะแนนจากการประเมินทางประสาทสัมผสัของผลมะนาวใน
ทุกทรีตเมนตต์ลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 8 สัปดาห์ ทั้งน้ีในสัปดาห์ท่ี 8 ของการเก็บรักษาผูท้ดสอบชิมให้
คะแนนความชอบในระดบัท่ียอมรับไดใ้นทุกทรีตเมนตเ์ท่ากบั 3 คะแนน จากคะแนนเต็ม 5 คะแนน 
 


