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ค าส าคัญ มะเขือเทศเชอร่ีสะทา้นหนาวCaCl2 
 

บทคัดย่อ 
การศึกษาอิทธิพลของอุณหภูมิต่อการเกิดอาการสะทา้นหนาว (CI) ของผลมะเขือเทศเชอร่ีพนัธ์ุ CH154 โดย
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 10 และ 25oC พบวา่ผลมะเขือเทศเชอร่ีท่ีเก็บรักษาอุณหภูมิ 5oC นาน 20 วนั เร่ิม
แสดงอาการสะทา้นหนาว อาการท่ีปรากฏชดัเจนคือการยุบตวัของเน้ือเยื่อบริเวณผิว และเกิดอาการฉ ่าน ้ า 
การทดลองลดอาการสะทา้นหนาวโดยน าผลมาจุ่มสารละลาย CaCl20, 1 และ 2% นาน 20 นาที และเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 10 และ 25oC ผลการศึกษาพบว่าการใช้สารละลาย CaCl21% นาน 20 นาที สามารถลด
การเกิดอาการสะทา้นหนาว การสูญเสียน ้ าหนัก และรักษาความแน่นเน้ือได้ดีกว่าอย่างมีนัยส าคญั และ
สามารถยดือายกุารเก็บรักษาไดม้ากกวา่ชุดควบคุมถึง 25 วนั 


