
ช่ือเร่ือง ผลของอุณหภูมิต่อความแน่นเน้ือของทุเรียนตดัแต่งพนัธ์ุหมอนทองและชะนี 
ผู้แต่ง มยรีุ เมืองมูลศิริกาญจน์ จนัทร์ถาวรพานิชพิสิฏฐ ์ธรรมวิถีอนุวตัร แจง้ชดั และสุมิตรา บุญ
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ค าส าคัญ ทุเรียนตดัแต่งหมอนทองชะนีความแน่นเน้ืออุณหภูมิ 
 

บทคัดย่อ 
ทุเรียนไดช่ื้อวา่เป็นราชาแห่งผลไม ้จดัอยูใ่นกลุ่ม Climacteric fruit เม่ือเขา้สู่กระบวนการสุกจะมีการ

ผลิตก๊าซเอทิลีนเพิ่มสูงข้ึนส่งผลใหเ้กิดกระบวนการสุกข้ึนอยา่งรวดเร็วจึงมีอายกุารเก็บรักษาสั้น  โดยการ
เปล่ียนแปลงของเน้ือสัมผสัเป็นปัจจยัหน่ึงท่ีส าคญัและน าไปสู่การไม่ยอมรับของผูบ้ริโภค งานวจิยัน้ีมี
วตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาอิทธิพลของอุณหภูมิท่ีมีต่อความแน่นเน้ือของทุเรียนพนัธ์ุหมอนทองและชะนีตดัแต่ง
ท่ีมีอายกุารเก็บเก่ียวหลงัดอกบานประมาณ 120 และ 110 วนั ตามล าดบั บรรจุในถาดพลาสติกชนิดพอลิเอ
ทิลีน (PE) และปิดดว้ยฟิลม์พลาสติกชนิด Linear low density polyethylene (LLDPE) น าไปเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4, 14 และ 24°C โดยใชส้มการจลนพลศาสตร์ จากการศึกษาพบวา่การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิท่ีสูงข้ึน
ส่งผลใหค้วามแน่นเน้ือมีค่าค่าลดลงอยา่งรวดเร็วกวา่การเก็บท่ีอุณหภูมิต ่าทั้งในทุเรียนพนัธ์ุหมอนทองและ
พนัธ์ุชะนี โดยเม่ืออุณหภูมิในการเก็บเพิ่มข้ึนจาก 4 เป็น 14°C Q10 มีค่า 1.662 และ 1.868 และเม่ืออุณหภูมิใน
การเก็บเพิ่มข้ึนจาก 14 เป็น 24°C Q10มีค่า 2.038 และ 2.131 ในทุเรียนพนัธ์ุหมอนทองและพนัธ์ุชะนีตามล าดบั 
จากผลการทดลองท าใหท้ราบวา่การเปล่ียนแปลงของความแน่นเน้ือของทุเรียนพนัธ์ุชะนีมีความไวต่อการ
เปล่ียนแปลงของอุณหภูมิมากกวา่พนัธ์ุหมอนทอง โดยมีอตัราการเปล่ียนแปลงของความแน่นเน้ือท่ีเร็วกวา่
เม่ือเก็บท่ีอุณหภูมิสูงข้ึน  การเปล่ียนแปลงของความแน่นเน้ือน้ีอาจเป็นผลมาจากกิจกรรมของเอนไซมท่ี์
เก่ียวขอ้งกบัการเปล่ียนแปลงของผนงัเซลลมี์การท างานเพิ่มข้ึนเม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิสูงข้ึน 
 


