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บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีศึกษาผลของการฉายคล่ืนไมโครเวฟต่อการเปล่ียนแปลงทางดา้นชีวเคมี กายภาพ และ

ลกัษณะทางดา้นประสาทสัมผสัของถัว่ลิสงป่น โดยน าถัว่ลิสงป่นไปฉายคล่ืนไมโครเวฟท่ีความถ่ี 2,450 เม
กะเฮิร์ต เป็นเวลานาน 306090 และ 120 วนิาที ซ่ึงคิดเป็นปริมาณพลงังานเท่ากบั 12.825.538.3 และ 51 กิโล
จูล ตามล าดบั โดยมีถัว่ลิสงป่นท่ีไม่ผา่นการฉายคล่ืนไมโครเวฟเป็นชุดควบคุม จากนั้นเก็บรักษาถัว่ลิสงป่น
ในถุงพลาสติกชนิดโพลีโพรพิลีนท่ีอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส เป็นเวลานาน 012 และ 3 สัปดาห์ แลว้ตรวจ
วเิคราะห์การเปล่ียนแปลงทางดา้นชีวเคมี กายภาพ และลกัษณะทางดา้นประสาทสัมผสัของถัว่ลิสงป่น จาก
การทดลองพบวา่การเพิ่มระยะเวลาในการฉายคล่ืนไมโครเวฟมีผลต่อการเพิ่มอุณหภูมิ 3-23 องศา-เซลเซียส 
หลงัเก็บรักษาเป็นเวลา 3 สัปดาห์ ปริมาณโปรตีนในถัว่ลิสงป่นสูงข้ึน32-130 เปอร์เซ็นต ์ในขณะท่ีช่วยชะลอ
การสูญเสียปริมาณไขมนัและความช้ืนแต่ท าใหป้ริมาณคาร์โบไฮเดรตลดลง 48-71 เปอร์เซ็นต ์ จากการ
ทดสอบการยอมรับของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อถัว่ลิสงป่นในดา้นประสาทสัมผสัพบวา่ผูบ้ริโภคใหก้ารยอมรับถัว่
ลิสงป่นท่ีผา่นการคล่ืนไมโครเวฟในดา้นสี กล่ิน รสชาติ เน้ือสัมผสั และความชอบโดยรวมของผูบ้ริโภคไม่
แตกต่างจากถัว่ลิสงป่นท่ีไม่ผา่นการฉายคล่ืนไมโครเวฟ 
 


