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บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีศึกษาการเปล่ียนแปลงลกัษณะทางดา้นประสาทสัมผสัของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อสูตรของ

เคร่ืองด่ืมเพื่อสุขภาพจากกระเจ๊ียบแดงเขม้ขน้ผสมเน้ือลูกพรุน โดยศึกษาถึงอตัราส่วนของกระเจ๊ียบแดงแหง้
ต่อเน้ือลูกพรุนความหวานและความเคม็ซ่ึงมีอตัราส่วนของกระเจ๊ียบแดงแหง้ต่อเน้ือลูกพรุนทั้งหมด  3 สูตร
โดยมีกระเจ๊ียบแดงแหง้เท่ากบั  02 42 และ  02 กรัมตามล าดบัศึกษาหาความหวานท่ีเหมาะสมโดยมีปริมาณ
น ้าตาลทราย  )ซูโครส ) ทั้งหมด  3 สูตรคือ  02 02 และ  022 กรัมตามล าดบัและศึกษาถึงความเคม็ท่ีเหมาะสม
โดยมีปริมาณเกลือทั้งหมด  3 สูตรคือ  2.0 0 และ  0.0 กรัมตามล าดบัโดยสูตรทั้งหมดน าไปประเมินความชอบ
ของผูบ้ริโภคในดา้นประสาทสัมผสัโดยใหค้ะแนนความชอบในดา้นอตัราส่วนของกระเจ๊ียบแดงแหง้ต่อเน้ือ
ลูกพรุน ความหวาน และความเคม็ แบบ  9 ระดบัจากการศึกษาสูตรท่ีเหมาะสมในการผลิตผลิตภณัฑ์เพื่อ
สุขภาพจากกระเจ๊ียบแดงเขม้ขน้ผสมเน้ือลูกพรุนพบวา่ผูบ้ริโภคมีความพึงพอใจในอตัราส่วนของกระเจ๊ียบ
แดงแหง้ต่อเน้ือลูกพรุนความหวานและความเคม็ซ่ึงประกอบดว้ยอตัราส่วนของกระเจ๊ียบแดงแหง้ต่อเน้ือลูก
พรุนเท่ากบั  0:0 โดยมีกระเจ๊ียบแดงแหง้  42 กรัม)3.40เปอร์เซ็นต)์เน้ือลูกพรุน  02 กรัม)0..0เปอร์เซ็นต)์น ้าตาล
ทราย  022 กรัม)8.62เปอร์เซ็นต)์ และเกลือ  2.0 กรัม (0.04เปอร์เซ็นต)์ในน ้าเปล่า 00222 มิลลิลิตร 
)00.0.เปอร์เซ็นต)์ 
 


