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บทคัดย่อ 
ลองกองเป็นผลไมเ้มืองร้อนท่ีไม่สามารถบ่มใหสุ้กได ้มีอายกุารเก็บรักษาสั้นท่ีอุณหภูมิหอ้ง อยา่งไร

ก็ตามการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่าสามารถก่อใหเ้กิดอาการสะทา้นหนาว )เปลือกมีสีน ้าตาล )  ท าใหผู้บ้ริโภค
ไม่ยอมรับ ดงันั้นในการทดลองน้ีจึงศึกษาอิทธิพลของการรมผลลองกองดว้ยเมทิลจสัโมเนท ความเขม้ขน้ 
10, 20 และ 30 ไมโครโมล/ลิตร ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมง เพื่อลดอาการสะทา้นหนาว
ระหวา่งการเก็บรักษา โดยเก็บรักษาผลลองกองซ่ึงผา่นและไม่ผา่นการรมดว้ยเมทิลจสัโมเนทท่ีอุณหภูมิ 13 
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ร้อยละ 85 ผลการทดลองพบวา่ สีเปลือกมีค่าความสวา่งและค่าสีเหลือง
ลดลงในขณะท่ีค่าสีแดงเพิ่มข้ึนอยา่งต่อเน่ืองตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาเป็นเวลา 16 วนั ทั้งในตวัอยา่งท่ี
ผา่นและไม่ผา่นการรมดว้ยเมทิลจสัโมเนท อยา่งไรก็ตามพบวา่ ลองกองชุดควบคุมมีการเปล่ียนแปลงสี
ดงักล่าวสูงสุด )p<0.05)  ส่วนสารประกอบฟีนอลในเปลือกของผลลองกองในทุกชุดการทดลองมีปริมาณ
ลดลงระหวา่งการเก็บรักษา โดยปริมาณสารประกอบน้ีในเปลือกของชุดควบคุมมีปริมาณสูงสุด )70.87 
มิลลิกรัมของกรดแกลลิกต่อ 100 กรัมตวัอยา่ง p<0.05)  เอนไซมท่ี์เก่ียวขอ้งกบัการเกิดสีน ้าตาลเช่น เฟน
นิลอะลานีนแอมโมเนียมไลเอส พอลิฟีนอลออกซิเดส และเพอร์ออกซิเดส มีกิจกรรมต ่าในทุกชุดการทดลอง
ท่ีผา่นการรมดว้ยเมทิลจสัโมเนท ในขณะท่ีชุดควบคุมมีกิจกรรมของเอนไซมด์งักล่าวเพิ่มข้ึนตามการเพิ่มข้ึน
ของอาการสะทา้นหนาว   )p<0.05) 
 


