
ช่ือเร่ือง ผลของเมทิลจสัโมเนตต่อคุณภาพหลงัการเก็บเก่ียวของผลหม่อนสายพนัธ์ุเชียงใหม่ 
ผู้แต่ง ภทัรวรรณ เกตุเทียนและ อดิศกัด์ิ จูมวงษ ์
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):420-422. 2555. 
ค าส าคัญ หม่อน การเก็บรักษา เมทิลจสัโมเนต 
 

บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของเมทิลจสัโมเนตต่อคุณภาพของผลหม่อนสายพนัธ์ุเชียงใหม่หลงัการเก็บเก่ียว โดย

น าผลหม่อนระยะผลสีชมพสีูแดง และสีด าท าการสเปรยเ์มทิลจสัโมเนตท่ีความเขม้ขน้ 0, 10, 20  และ 30 ppm 
หลงัจากนั้นเก็บรักษาในตูค้วบคุมอุณหภูมิท่ี25 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ร้อยละ70 ท่ีมีแสง 35,000 
Lux พบวา่ผลหม่อนทุกระยะการสุกท่ีไดรั้บเมทิลจสัโมเนตความเขม้ขน้ต่างๆ มีร้อยละการสูญเสียน ้าหนกัท่ี
เพิ่มข้ึนตลอดการเก็บรักษา แต่ผลหม่อนระยะสีด าท่ีไดรั้บความเขม้ขน้30 ppm สูญเสียน ้าหนกันอ้ยท่ีสุด  ผล
หม่อนทุกระยะสีท่ีสเปรยเ์มทิลจสัโมเนตความเขม้ขน้ 10 ppm  มีค่าความสวา่ง     (L*) ลดลง ท าใหสี้ของผล
หม่อนเขม้ข้ึนและรักษาคุณภาพสีหม่อนระยะสีชมพ ูแดง และด า ไดดี้กวา่ความเขม้ขน้อ่ืนๆ ปริมาณของแขง็
ท่ีละลายในน ้า (TSS)มีค่าเพิ่มข้ึนตามระยะการสุกจาก ระยะสีชมพ ู แดง และด าตามล าดบัและปริมาณกรดซิ
ตริก   มาลิก และทาร์ทาริกในทุกระยะการสุกมีค่าไม่แตกต่างกนัอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ 
 
 


