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บทคัดย่อ 
ปัจจุบนัยงัไม่มีเมทิลไซโคลโพ (1-MCP) ในรูปของสารละลายท่ีสามารถใชก่้อนการเก็บเก่ียวเพื่อ

ควบคุมการสุกของผลมงัคุดท่ีอยูบ่นตน้ จึงจ าเป็นตอ้งหาสารเคมีท่ีสามารถชะลอการสุกของผลไมเ้พื่อใช้
ทดแทน การทดลองน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของการใชก้รดจิบเบอเรลลิก (GA3) เปรียบเทียบกบัการ
ใช ้ 1-MCP ก่อนและหลงัการเก็บเก่ียวต่อวนัท่ีเก็บเก่ียวและอายกุารเก็บรักษาของผลมงัคุด การใหท้รีทเมนต์
ท่ีท ากบัผลมงัคุดท่ีอยูบ่นตน้ก่อนเก็บเก่ียว 2.5 สัปดาห์ ไดแ้ก่ ไม่ใหส้าร (ชุดควบคุม) พน่สารละลาย GA3 
ความเขม้ขน้ 25, 50 และ 100 มิลลิกรัม/ลิตร และรม 1-MCP [1/8 เมด็ (0.25 กรัม) ของสารออกฤทธ์ิ 1-MCP 
0.19%] ผลการทดลองพบวา่ การให ้GA350 และ 100 มิลลิกรัม/ลิตร และ 1-MCP สามารถชะลอวนัท่ีเก็บเก่ียว
ผลมงัคุดระยะสายเลือดได ้ 4, 5 และ 7 วนั ตามล าดบั ส าหรับการใหท้รีทเมนตห์ลงัเก็บเก่ียวก่อนน าไปเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ  15oซ ไดแ้ก่ ไม่ใหรั้บสาร (ชุดควบคุม) แช่สารละลาย GA3 ความเขม้ขน้ 1000 มิลลิกรัม/ลิตร 
และรมดว้ย 1-MCP ความเขม้ขน้ 500 นาโนลิตร/ลิตร ผลการทดลองพบวา่ การใหท้รีทเมนตก่์อนการเก็บ
เก่ียวมีปฏิสัมพนัธ์กบัทรีทเมนตห์ลงัการเก็บเก่ียวหรือก่อนการเก็บรักษา การให ้GA3 และ 1-MCP หลงัการ
เก็บเก่ียวมีผลท าใหผ้ลมงัคุดมีอายกุารเก็บรักษานานข้ึน 4– 12 วนั แต่เม่ือเปรียบเทียบเฉพาะในทรีทเมนตห์ลงั
การเก็บเก่ียว พบวา่ มงัคุดท่ีไดรั้บ GA3100 มิลลิกรัม/ลิตร ก่อนการเก็บเก่ียวและไดรั้บทรีทเมนต ์GA3 และ 1-
MCP หลงัการเก็บเก่ียวมีอายุการเก็บรักษานานกวา่มงัคุดในชุดควบคุม 5 และ 6 วนั ตามล าดบั 
 


