
ช่ือเร่ือง ผลของกรดอินทรียต่์อคุณภาพของแมงกะพรุนดองในระหวา่งการเก็บรักษา 
ผู้แต่ง สุแพรวพนัธ์ โลหะลกัษณาเดชและชุตินุช สุจริต 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):380-383. 2555. 
ค าส าคัญ กรดอินทรีย ์คุณภาพ  แมงกะพรุน 
 

บทคัดย่อ 
การศึกษาการเปล่ียนแปลงคุณภาพของแมงกะพรุนดอง โดยการทดลองน้ีใชว้ตัถุดิบเป็นแมงกะพรุน

หนงั โดยการแยกเอาเฉพาะส่วนร่ม  แมงกะพรุนส่วนร่มหัน่เป็นช้ินขนาด 1.5x3 เซนติเมตร   ดองแมงกะพรุน
ในขวดแกว้ขนาด บรรจุขวดละ2 ลิตร โดยใชอ้ตัราส่วนแมงกะพรุนต่อสารละลายกรดเท่ากบั 1:2 ใน
สารละลายกรดแอซีติก กรดซิตริกและกรดแลกติกในระดบัความเขม้ขน้ร้อยละ 0.3, 0.03 และ 0.03 ตามล าดบั
โดยใชส้าระลายเกลือร้อยละ 5 เป็นตวัอยา่งควบคุม และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±1 องศาเซลเซียส พบวา่
ปริมาณจุลินทรียท์ั้งหมด และปริมาณเช้ือยสีตแ์ละราในแมงกะพรุนดองดว้ยกรดทั้ง 3 ชนิด ในปริมาณท่ีนอ้ย
กวา่แมงกะพรุนท่ีดองดว้ยสารละลายเกลือเพียงอยา่งเดียว การเปล่ียนแปลงค่าพีเอช พบวา่ไม่มีความแตกต่าง
ระหวา่งการใชก้รดทั้ง 3 ชนิด  (p>0.05)  ในขณะท่ีคะแนนการประเมินทางประสาทสัมผสัมีแนวโนม้ลดลง
เม่ือระยะเวลาเพิ่มข้ึน และพบวา่หลงัจากการเก็บรักษาเป็นเวลา 30 วนั แมงกะพรุนท่ีดองในสารละลายกรด
ทั้ง 3 ชนิด ไมเ่ป็นท่ียอมรับของผูบ้ริโภค  จากการศึกษาคร้ังน้ีพบวา่การใชก้รดทั้ง 3 ชนิด มีผลต่อการ
เปล่ียนแปลงคุณภาพของแมงกะพรุนดองท่ีไม่แตกต่างกนั โดยอายกุารเก็บรักษาของแมงกะพรุนดอง เท่ากบั 
30 วนั  
 


