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บทคัดย่อ 
การศึกษาผลของสารเคลือบผวิจากไขผึ้งต่อการยดือายกุารวางจ าหน่ายของผลมะนาว โดยการน าผล

มะนาวไปแช่น ้าร้อนท่ีอุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 5 นาที แลว้เคลือบผวิผลดว้ยสารเคลือบผวิจากไข
ผึ้งท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0, 2, 4, 6, 8 และ 10 เปอร์เซ็นต ์แลว้น าไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25±1 องศาเซลเซียส 
ความช้ืนสัมพทัธ์ 80-85 เปอร์เซ็นตแ์ละท่ีอุณหภูมิปกติ (30±3 องศาเซสเซียส) ความช้ืนสัมพทัธ์ 65-70 
เปอร์เซ็นต ์ ผลการทดลองพบวา่การใชส้ารเคลือบผิวสามารถชะลอการสูญเสียน ้าหนกัไดดี้กวา่ชุดท่ีไม่ไดใ้ช้
สารเคลือบผวิ โดยเฉพาะท่ีระดบัความเขม้ขน้ 6, 8 และ 10 เปอร์เซ็นต ์นั้น ผลมะนาวสูญเสียน ้าหนกัต ่ากวา่
ชุดการทดลองอ่ืนๆ ตลอดการเก็บรักษาและเปลือกมะนาวยงัคงมีสีเขียว แต่เกิดกล่ินผดิปกติในผลมะนาวชุด
ท่ีเคลือบผวิท่ีระดบัความเขม้ขน้ 8 และ 10 เปอร์เซ็นต ์ตั้งแต่วนัท่ี 16 และ 12 และตั้งแต่วนัท่ี 10 และ 6 ของ
การเก็บรักษา เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส และสภาพอุณหภูมิในการวางจ าหน่ายท่ี 30 องศา
เซลเซียส ในขณะท่ีผลมะนาวท่ีไม่ไดเ้คลือบผวิและเคลือบผวิ ทั้งชุดท่ีเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 25 และ 30 องศา
เซลเซียส ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 2, 4 และ 6 เปอร์เซ็นต ์ไม่เกิดกล่ินผดิปกติ แต่จะส้ินอายกุารวางจ าหน่ายเม่ือ
เก็บรักษาไวเ้ป็นเวลา 20, 22, 26 วนั และ 6, 12, 14 วนั ตามล าดบั เน่ืองจากมีการสูญเสียน ้าหนกัมากกวา่ 12 
เปอร์เซ็นต ์ การใชส้ารเคลือบผวิจากไขผึ้งท่ีระดบัความเขม้ขน้ร้อยละ 6 สามารถยดือายกุารวางจ าหน่ายของ
ผลมะนาวไดดี้ท่ีสุดทั้งอุณหภูมิ 25 และ 30 องศาเซลเซียส ไดเ้ป็นเวลา 26 และ 14 วนั ตามล าดบั โดยไม่มี
ผลกระทบต่อคุณภาพในระหวา่งการวางจ าหน่าย 
 
 


