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บทคัดย่อ 
ในงานวจิยัน้ีไดศึ้กษาการประยกุตใ์ชเ้ทคโนโลยฟีองก๊าซขนาดนาโนและไมโคร เพื่อใชท้างดา้นการ

จดัการหลงัการเก็บเก่ียว โดยท าใหส้าร 1-methylcyclopropene (1-MCP) อยูใ่นรูปของฟองก๊าซขนาดเล็ก ท่ีมี
ขนาดไมโครและนาโนกระจายตวัอยูใ่นของเหลวเพื่อใชแ้ทนวธีิการรมซ่ึงป็นวธีิการท่ีใชใ้นปัจจุบนั ท าการ
ทดลองโดยจุ่มหรือสเปรยผ์ลกลว้ยหอมดว้ยน ้าท่ีมีฟองก๊าซ 1-MCPขนาดไมโครและนาโน (ความเขม้ขน้ 33 
ppb) แลว้เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ25 องศาเซลเซียส เทคนิคน้ีสามารถช่วยชะลอการสุกของผลกลว้ยหอมไดอ้ยา่ง
มีประสิทธิภาพโดยสามารถลดอตัราการหายใจและการผลิตเอทิลีน และคงความแน่นเน้ือของผลกลว้ยหอม
ในระหวา่งการเก็บรักษาได ้ นอกจากน้ียงัชะลอการเปล่ียนแปลงสีเปลือกซ่ึงเป็นผลมาจากการชะลอการ
สลายของคลอโรฟิลล ์จากผลการทดลองแสดงให้เห็นวา่มีความเป็นไปไดท่ี้จะน าเทคโนโลยฟีองก๊าซ1-MCP
ขนาดไมโครและนาโนมาใชใ้นการชะลอการสุกของผลกลว้ยหอมและควรท่ีพฒันาวธีิการเพื่อประยกุตใ์ช้
กบัผลิตผลอ่ืนไดอี้กต่อไป 
 


