
ช่ือเร่ือง จลนพลศาสตร์การอบแหง้และการเปล่ียนแปลงของสารประกอบฟีนอลิกในบวับก
Centella asiatica (Linn.) ระหวา่งการอบแหง้แบบลมร้อน 

ผู้แต่ง ชลิดา เนียมนุย้จิตวตัศิวาวธุ และ รพีพฒัน์กะดีแดง 
ทีม่า  วารสารวทิยาศาสตร์เกษตร 43 (3พิเศษ):208-211. 2555. 
ค าส าคัญ บวับกสารประกอบฟีนอลิกจลนพลศาสตร์การอบแหง้จลนพลศาสตร์การเปล่ียนแปลง 
 

บทคัดย่อ 
บัวบกเป็นแหล่งส าคัญของสารประกอบฟีนอลิกซ่ึงมีฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระและช่วยย ับย ั้ ง

เซลล์มะเร็งว ัตถุประสงค์ของงานวิจัยน้ีคือ  เพื่อศึกษาอิทธิพลของอุณหภูมิในการอบแห้งท่ีมีต่อ
จลนพลศาสตร์การอบแห้งและการเปล่ียนแปลงของใบบวับกระหว่างการอบแห้งแบบลมร้อน และพฒันา
แบบจ าลองเพื่อใชท้  านายจลนพลศาสตร์การอบแหง้และการเปล่ียนแปลงของสารประกอบฟีนอลิกระหวา่ง
การอบแห้ง อุณหภูมิอบแห้งท่ีท าการศึกษา ไดแ้ก่ 50, 60 และ 70OC โดยท าการเก็บตวัอยา่งใบบวับกท่ีเวลา
การอบแห้งต่างๆไปวิเคราะห์ความช้ืนและปริมาณสารประกอบฟีนอลิก พบว่าปริมาณความช้ืนและ
สารประกอบฟีนอลิกมีค่าลดลงเม่ือเวลาและอุณหภูมิในการอบแห้งมากข้ึน นอกจากน้ียงัพบว่าสมการ 
Logarithmic มีความเหมาะสมท่ีสุดในการใชท้  านายจลนพลศาสตร์การอบแหง้ใบบวับกดว้ยลมร้อนและการ
เปล่ียนแปลงของสารประกอบฟีนอลิกเป็นไปตามแบบจ าลองปฏิกิริยาอนัดบัสองท่ีทุกอุณหภูมิอบแห้ง โดย
มีค่าคงท่ีของปฏิกิริยา (k) เท่ากับ 0.000803, 0.001389 และ 0.00154 (กรัมแห้ง/มิลลิกรัม∙นาที) ส าหรับ
อุณหภูมิการอบแหง้เท่ากบั 50, 60 และ 70 OC ตามล าดบั  

 
 


