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บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อประเมินการอบแหง้พริกดว้ยเคร่ืองอบแหง้พลงังานแสงอาทิตยแ์บบ

ตวัรับพาราโบล่า  ตวัเคร่ืองประกอบดว้ยจานรับท าจากเหล็กแผน่อาบสังกะสีทรงพาราโบล่าขนาด 80x120 
cm2 จ  านวน 3 จาน ตวัจานรับถูกวางใหห้นัไปทางทิศใตแ้ละท ามุมยก 15O กบัระนาบเพื่อรับรังสีจากดวง
อาทิตย ์ ติดตั้งท่อเหล็กสีด าขนาดเส้นผา่นศูนยก์ลาง 8 cm ส าหรับสร้างลมร้อนบนแนวโฟกสัของแต่ละจาน
และส่งลมร้อนเขา้สู่หอ้งอบแหง้ขนาด 100x60x75 cm3 ดว้ยอตัราการไหลอากาศ 3 m3/s ประเมินสมรรถนะ
การอบแหง้ดว้ยการระเหยน ้าอิสระ และทดสอบอบแหง้พริกปริมาณ 400 g ต่อคร้ัง เปรียบเทียบกบัการตาก
แหง้พริกดว้ยวธีิผลิตแบบทัว่ไป ช่วงเวลาการทดสอบคือ 10.00น.-16.00น. ของแต่ละวนั ผลการทดสอบ
พบวา่ เคร่ืองอบแหง้ท่ีพฒันาข้ึนมีประสิทธิภาพการใชค้วามร้อนจากแสงอาทิตย ์51% มีค่าอตัราการระเหยน ้า
อิสระจ าเพาะ (SMER) เป็น 0.098kgwater/kWh และสามารถลดความช้ืนของพริกใหเ้หลือนอ้ยท่ีสุดได ้ 5.49 
%db ท่ีอตัราการท าแหง้ 9.84 g/h โดยท่ีค่าการเปล่ียนแปลงสี E*ของพริกท่ีอบแหง้ไม่แตกต่างกบัพริกท่ีตาก
แหง้แบบทัว่ไป นอกจากน้ีเคร่ืองอบแหง้ท่ีพฒันาข้ึนยงัช่วยป้องกนั ฝุ่ นและแมลงรบกวนไดดี้กวา่ และใช้
เวลาการอบแหง้นอ้ยกวา่การตากแหง้ทัว่ไป 1 วนัการตากแหง้ 
 
 


