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บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาการลดความช้ืนของเมล็ดขา้วโพดเล้ียงสัตว ์ โดยการจ าลอง

ขั้นตอนการอบแหง้ดว้ยเคร่ืองอบแหง้ดว้ยลมร้อนแบบไหลคลุกเคลา้ชนิดวนวสัดุต่อเน่ือง ดว้ยกระพอ้
ล าเลียง และการประยกุตใ์ชรั้งสีอินฟราเรดในการใหค้วามร้อนเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการลดความช้ืน ซ่ึงจะ
ติดตั้งในต าแหน่งท่ีเมล็ดไหลผา่นจากเคร่ืองอบแหง้ไปยงักระพอ้ล าเลียง การทดสอบใชเ้มล็ดขา้วโพดท่ีมี
ความช้ืนเร่ิมตน้ 20 30 และ 40 เปอร์เซ็นตม์าตรฐานเปียก น ามาใหค้วามร้อนดว้ยรังสีอินฟราเรดความยาว
คล่ืนประมาณ2.47ไมครอน ระยะเวลา 1 2  และ 3 นาที จากนั้นเก็บในท่ีอบัอากาศเป็นระยะเวลา15 นาที และ
น าออกมาเป่าดว้ยลมร้อนอุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลา 15 นาที จ าลองกระบวนการอบแหง้โดย
ทดสอบวนรอบจ านวน 6 รอบจากผลการทดสอบพบวา่ เม่ือระยะเวลาการใหค้วามร้อนดว้ยรังสีอินฟราเรด
เพิ่มข้ึน ค่าความช้ืนสุดทา้ยของเมล็ดขา้วโพดเล้ียงสัตวมี์แนวโนม้ลดลง และท่ีความช้ืนเร่ิมตน้เมล็ดขา้วโพด
ท่ีแตกต่างกนั พบวา่เม่ือความช้ืนเร่ิมตน้ของเมล็ดขา้วโพดสูง จะตอ้งใชร้ะยะเวลาในการอบแหง้ และจ านวน
รอบเพิ่มข้ึน เพื่อลดความช้ืนใหป้ลอดภยัส าหรับการเก็บรักษา 
 


