
ชื่อเรือ่ง การอบแหงผักและผลไมดวยปมความรอน 
ผูแตง ศิวะ อัจฉรยิวริยิะ และสมชาติ โสภณรณฤทธิ ์
ท่ีมา วารสารราชบณัฑิตยสถาน ปท่ี 25 ฉบับที่ 2, 2543. หนา 214-228. 
คําสําคญั การอบแหง; ผกั; ผลไม; ปมความรอน 
 

บทคัดยอ 
บทความนี้มวีตัถุประสงค เพ่ือศึกษาชนิดผักและผลไมท่ีมีศักยภาพในการทําแหง ตลอดจนศึกษาขอมูล

การออกแบบระบบปมความรอนท่ีนํามาใชเปนแหลงพลังงานความรอนและลดความชืน้อากาศสําหรบัการอบแหง 
โดยพิจารณาสารทํางาน R-22, R-123, R-124, R-134a, และR-152a โดยมีพารามิเตอรสําหรับการออกแบบที่สําคัญ
คืออัตราสวนการอดัอุณหภมูิควบแนน อุณหภูมแิตกตางรวมและสัมประสิทธิ์สมรรถนะของแรงคีนทางทฤษฎ ี
นอกจากนี้ยังไดทําการศึกษาหาความสัมพันธระหวางอัตราสวนการอัด, สัมประสิทธิ์สมรรถนะของแรงคีนทาง
ทฤษฎี กับอุณหภูมิแตกตางรวมที่อุณหภูมคิวบแนน 70 °C และ 85 °C 
 


