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บทคัดยอ 
จากแนวโนมของตลาดในปจจุบันที่มีความตองการอาหารจําพวกไฮโดรโพนิกเพิ่มมากขึ้น   

เนื่องจากผูบรโิภคยอมรับวาดีตอสุขภาพและไมทําลายสิ่งแวดลอม ผักท่ีปลูกแบบไฮโดรโพนิกจงึเปน
ทางเลือกหนึ่งของผูบรโิภค จะเห็นไดจากมีการจําหนายผักสลดัสดที่ปลูกแบบไฮโดรโพนกิกนัอยาง
แพรหลาย การเก็บรกัษาเพือ่ใหผักยังคงคุณภาพดีและมคีวามสดจึงเปนสิ่งสําคัญตอผูคาและผูผลติกอน
ถึงมือผูบรโิภค งานวิจัยน้ีจึงไดศึกษาการเก็บรกัษาผักสลัดสดที่ปลกูแบบไฮโดรโพนิกโดยเก็บรกัษาที่
อุณหภูมิ 2 ระดับ คือ 4 และ 10๐C บรรจุในถุงพลาสติก 2 ชนิด (ถุงพลาสติกชนิด LDPE 2 และ 
ถุงพลาสติก FF 3) โดยตัดแตงผักเปน 2 ลกัษณะ คือ ตัดรากผัก และ ไมตัดราก วัดปริมาณกาซออกซิเจน
และกาซคารบอนไดออกไซดในถุงของผกัตัวอยางในระหวางการเก็บรกัษา ศกึษาลกัษณะทางกายภาพ
ของผักโดยใชแผนภูมิคะแนน 4 ระดับสําหรับติดตามการเปลีย่นแปลงทางกายภาพ เชน สี ความสด 
และ ลักษณะปรากฏตรวจวดัการสูญเสยีน้าํหนักของผักในระหวางการเก็บรกัษา จากการทดลองพบวา 
ผักตวัอยางเกบ็ที่ 4๐C เหมาะสมกวาที ่ 10๐C เก็บรักษาผกัไดประมาณ 21 วัน โดยภาพรวมผกัที่เก็บใน
ถุงพลาสติก FF 3 ยังคงความสดไดดีกวาผักที่เก็บในถงุพลาสติกชนดิ LDPE 2 ผักสลดัท่ีตัดรากมี
ลักษณะทางกายภาพดีกวาผกัที่ไมไดตดัราก การสูญเสียน้ําหนักของผักในขณะที่เก็บรักษา พบวา
ถุงพลาสติกชนิด LDPE 2 ดีกวาถุงพลาสติก FF 3 
 
 


