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บทคัดยอ 
การศึกษาการดัดแปลงบรรยากาศแบบแอกทีฟ เพื่อยืดอายุการเก็บรกัษาของผลแกวมังกรสาย

พันธุเนื้อแดง โดยศึกษาการเก็บรกัษาในถุงพอลิเอทิลนีลามิเนตดวยไนลอนที่มีออกซิเจนภายในถงุรอย
ละ 2.5,  5 และ  10 ตามลําดบั  แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 สัปดาห  โดยชุด
ควบคุมคือผลแกวมังกรที่เกบ็รักษาในบรรยากาศปกติ พบวา สภาพบรรยากาศดดัแปลงแบบแอกทฟีทุก
ชุดการทดลองชวยชะลอการสูญเสียน้ําหนกั นอกจากนี้พบวามีการสะสมน้ําตาลฟรักโตสและปริมาณ
เสนใยในเนื้อผลเพิ่มสูงขึ้น รวมทั้งยงัชวยชะลอการเกดิโรคโดยเฉพาะอยางยิ่งในผลแกวมังกรท่ีเก็บ
รักษาภายใตบรรยากาศที่มีออกซิเจนรอยละ 5  อยางไรก็ตามพบวาการเกบ็รกัษาผลแกวมังกรใน
บรรยากาศดัดแปลงที่มีออกซิเจนรอยละ 2.5 และ 5 สงผลใหมีการพัฒนาสีเปลอืกไปเปนสีแดงเขม
มากกวาชดุควบคุม ในขณะทีก่ารเก็บรกัษาในบรรยากาศที่มีออกซิเจนรอยละ 10 ชวยชะลอการ
เปลี่ยนแปลงส ี จากผลการทดลองขางตนพบวาการเกบ็รักษาในสภาพบรรยากาศดดัแปลงสามารถยืด
อายุการเก็บรักษาผลแกวมังกรสายพันธุเนื้อแดงไดดกีวาการเก็บรกัษาในสภาพบรรยากาศปกต ิ โดยมี
อายุการเก็บรกัษาประมาณ 3 สัปดาห และ 18 วัน ตามลําดับ เนื่องมาจากความเขมขนของออกซิเจนที่ต่ํา
และการสะสมกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑสงผลใหชะลอการเส่ือมสภาพของผลแกว
มังกรได การบรรจใุนบรรยากาศที่มีออกซิเจนรอยละ 5 เปนสภาวะทีด่ีที่สุดเนือ่งจากไมพบการเกดิโรค
ในระหวางการเก็บรกัษา 
 


