
ชื่อเรือ่ง ประสิทธิภาพของฟลมพลาสติกเคลือบสารสกัดเปลือกมงัคุดในการยับยั้งจลุินทรียที่
ปนเปอนชิ้นปลา 

ผูแตง  บุษกร ทองใบ  ณัฐกานต ไหวดี และ กันตพัฒน อุตราช 
ท่ีมา วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) : 599-602 (2554) 
คําสําคญั สารสกัดเปลือกมังคุด; ฟลมพลาสติก; ช้ินปลา  
 

บทคัดยอ 
วัตถุประสงคของงานวิจยันีเ้พ่ือศึกษาประสิทธิภาพของฟลมพลาสติกเคลือบสารสกดัเปลือก

มังคุด ในการยับยั้ง         จลุินทรียที่ปนเปอนบนชิ้นปลาท่ีเก็บรกัษาที่ 4-7°C เปนเวลา 10 วัน พบวาชิ้น
ปลามีปริมาณจุลินทรยีทั้งหมดปนเปอนเริม่ตน 6.17 log CFU/g ฟลมพลาสติกทีใ่ชทดสอบถูกเคลือบ
ดวยสารสกัดเปลือกมังคุดความเขมขน 0 mg/ml(ชุดควบคุม), 0.8mg/ml(M1), 1.6mg/ml (M2) และ 2.4 
mg/ml (M3)  โดยชิ้นปลา (ขนาด 3 x 5 x 0.5 cm) ถูกหอดวยฟลมพลาสติกเคลือบสารสกัดเปลือกมังคุด
ท่ีความเขมขนตางๆ จากผลการทดลองพบวาฟลมพลาสติกเคลือบสารสกัดเปลือกมงัคุด M1, M2 และ 
M3 มีประสิทธิภาพในการลดปริมาณจลุินทรียทั้งหมดได 1.23, 1.27 และ 1.44 log reduction ตามลําดบั 
เม่ือตรวจวิเคราะหปริมาณจลุินทรียของชิน้ปลาที่หอดวยฟลมพลาสตกิเคลือบเปลือกมังคุดในระหวาง
การเก็บรักษา พบปริมาณจลุินทรียท้ังหมดในชวง 5.30 - 8.12 logCFU/g (ชุดควบคุม), 4.94 - 7.47 
logCFU/g (M1), 4.90 - 7.49 logCFU/g (M2) และ 4.73 - 7.65 logCFU/g (M3)  นอกจากนี้ยังพบวาชิ้น
ปลาเริ่มมีลกัษณะเสื่อมเสีย (สเีขียว และมีกลิ่น) ในวันที่ 6 ของการเก็บรกัษา 
 
 


