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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีเปนการศกึษาผลของกรรมวิธกีารอบแหงตออัตราการอบแหง เวลาทั้งหมดที่ใชใน

การทําแหง คาสี ความชื้น และคาวอเตอรแอคติวิตีของอารตโิชคอบแหง โดยทําการทดลองอบแหงอาร
ติโชคดวยเครือ่งอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศ เครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยแบบพาอากาศรอนเขา
สูหองอบ (indirect) และเครื่องอบแหงลมรอนแบบถาด อารตโิชคสดมีความชื้นเริ่มตนเฉลี่ยเทากับ 
464.93 % นํ้าหนักแหง ควบคุมอุณหภมูิของหองอบแหงท่ี 50 องศาเซลเซียส ทาํการอบแหงดวย
ความเร็วลม 0.5 m/s พบวาในกระบวนการอบแหงจะมีแตชวงการอบแหงลดลงเทานั้น นอกจากนั้น
อัตราสวนความชื้นของอารตโิชคลดลงแบบเอกซโปเนเชียลกับระยะเวลาในการอบแหง แบบจําลอง
ทางคณิตศาสตรของ Wang and Sing, Lewis, Henderson and Pabis และ Page ถูกนาํมาใชทํานายกลไก
การอบแหงของอารตโิชคดวยเครื่องอบแหงลมรอนแบบถาดและเครื่องอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศ 
โดยพิจารณาความสอดคลองของแบบจําลองกับขอมูลจากการทดลองดวยคา Root Means Square Error 
(RMSE), coefficient of determination (R2

 adj) และ reduced chi-square (�2) พบวาแบบจาํลองของ 
Page จะสามารถพยากรณอัตราการลดความชื้นของอารตโิชคไดดีทีสุ่ดสําหรับการทําแหงดวยเครื่อง
อบแหงลมรอนแบบถาด และเครื่องอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศ จากผลการศกึษาเปรยีบเทียบ
กระบวนการอบแหงอารตโิชคดวยเครื่องอบแหงทั้งสามชนิด พบวาคุณภาพหลงัการอบแหงอารติโชค
โดยใชเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตย เครื่องอบแหงไฟฟาแบบถาด และเครือ่งอบแหงไมโครเวฟ
สุญญากาศแบบถังหมุนไมแตกตางกัน    ผลิตภณัฑที่ไดหลังการอบทั้ง 3 วิธี มีความชื้นต่ํากวารอยละ 8  
และการอบแหงดวยเครื่องอบพลังงานแสงอาทิตยใชพลังงานไฟฟานอยที่สุด 
 


