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บทคัดยอ 
การทดลองนีม้ีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการเรงอายุตอการเปลี่ยนแปลงสัณฐานของเม็ด

แปงขาว สมบัติทางความรอนและโปรตีนของขาวหอมท่ีเพิ่งเก็บเกีย่วใหมพันธุขาวดอกมะล ิ 105 
ขาวสารตวัอยางถูกเรงอายุโดยใชหมอนึ่งความดันอัตโนมัติท่ีอุณหภมูิ 100 110 และ 120 องศาเซลเซียส 
ดวยระยะเวลา 100 45 และ 25 นาที ตามลําดับ การศึกษาสัณฐานของเม็ดแปงขาวดวยกลองจลุทรรศน
อิเล็คตรอนแบบสองกราด (SEM) พบวา ความรอนของปจจัยการเรงอายุไมกอใหเกิดความเสียหายตอ
สัณฐานของเมด็แปง แตการเรงอายุเปลี่ยนแปลงสมบัติทางความรอนของแปงโดยทําใหอุณหภูมิการ
เจลลาติไนซของแปงขาวเพิม่ขึ้นและปริมาณความรอนที่ใชในการเจลลาตไินซลดลงเมื่อวเิคราะหดวย
เครื่องดิฟเฟอเรนเชีย่ลสแกนนิ่งแคโลร-ิมิเตอร (DSC) การเรงอายเุพิ่มจํานวนพันธะไดซัลไฟดระหวาง
หนวยยอยของโปรตีนและมผีลตอสมบัตกิารละลายน้ําของโปรตีน การเปลีย่นแปลงสมบัติทางความ
รอนและโปรตีนดังกลาวเกดิที่ระดับโมเลกุลขององคประกอบเคมีของแปงขาว และเปนพื้นฐานของการ
เปลี่ยนแปลงคณุสมบัติการหุงตม เนื้อสัมผสั และความหนืดขนของขาว 
 


