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บทคัดยอ 
จากการศึกษาผลของโอโซนตอการควบคุมปริมาณเอทิลีนของผลมะมวงพนัธุนํ้าดอกไมสีทอง 

ระหวางการเกบ็รกัษา โดยนาํเอทิลีนมาตรฐานความเขมขน 99.5 ppm มาทดสอบกับกาซโอโซน เปน
เวลานาน 1, 3, 5 และ 10 นาที พบวาชุดทีร่มโอโซนนาน 10 นาที จะใหผลดีที่สุดในการลดปริมาเอทิลีน 
โดยการเปลี่ยนแปลงปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดและออกซิเจนของทุกชุดการทดลองไมมผีลจาก
การใหโอโซน ในการทดลองที่ 2 นําผลมะมวง มารมดวยกาซโอโซนแบบตอเนื่องทกุวันและวันเวนวัน 
เปนเวลา 10 นาที ในตูควบคุมอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วนั จากการทดลองพบวา ชุดท่ีรม
โอโซนทั้ง    แบบรมทกุวนั และวนัเวนวนัมีปริมาณเอทิลีนต่ํากวาชดุควบคุมตั้งแตวันที่ 28 ของการเก็บ
รักษา สวนการเปลี่ยนแปลงอัตราการหายใจพบวา ชุดควบคุมมีคาอัตราการหายใจเพิ่มขึ้นอยางรวดเรว็ 
และมีคาสูงสุดในวนัที่ 16 ของการเกบ็รักษาและลดลงหลังจากนัน้จนกระทั่งสิน้สุดการเก็บรกัษา 
ขณะที่ชุดทีไ่ดรับโอโซนสามารถชะลอการเพิ่มขึน้ของอัตราการหายใจได นอกจากนี้โอโซนมผีลทํา
ใหผลมะมวงมีความแนนเนือ้มากกวา และมีเปอรเซ็นตการเกิดโรคต่ํากวาชดุควบคุม ดังนั้นการให
โอโซนแบบตอเนื่องระหวางการเก็บรักษาสามารถยืดอายุการเก็บรกัษาของมะมวงน้าํดอกไมสีทองให
นานขึ้น  
 


