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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของเอทิลีนตออาการสะทานหนาวในกลวยหอมทองและกลวยน้ําวา โดยแชกลวย

ท้ังสองพันธุในสาร ละลายเอทิฟอนความเขมขน 500 mg/L และไมแชสารสะลายเอทิฟอน (ชุดควบคุม) 
กอนนําไปเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 4°C  เปนเวลา 10 วัน แลวยายผลกลวยมาวางที่อุณหภูมิ 25°C ทุก 2 วัน 
และตรวจวดัคุณภาพผลกลวย ทุก 2 วัน หลังการยายผลมาวางที่อุณหภูมิ 25°C พบวาชุดควบคุมเกิด
อาการสะทานหนาวมากกวาผลกลวยที่แชสารละลายเอทิฟอนทั้งในระหวางเก็บรกัษาและเมื่อยายไป
วางท่ีอุณหภูม ิ 25°C   ผลกลวยท้ังที่แชและไมแชสารละลายเอทิฟอนกอนเก็บรกัษามีปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได ทั้งหมด (TSS) ปริมาณกรดทีไ่ทเทรตได (TA) ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด (TS) ความแนนเนื้อ
ของเปลือกและเนื้อ อัตราการหายใจ และการผลิตเอทลิีน ไมเปลีย่นแปลงระหวางเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ
ต่ํา แตเมื่อยายผลกลวยไปวางไวที่อุณหภูมิ 25°C พบวาผลกลวยหอมทองและกลวยน้ําวาท่ีแช
สารละลายเอทิฟอนมีปริมาณ TSS, TA, TS, อัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีนเพิ่มขึ้น  ในขณะที่
ความแนนเนื้อของเปลือกและเนื้อลดลงมากกวาชดุควบคมุ  กลวยทั้งสองพันธุท่ีแชสารละลายเอทฟิอน
กอนการเก็บรกัษาเมื่อยายมาวางที่อุณหภูม ิ 25°C  มีการพัฒนาสีเปลือกไดดกีวาผลกลวยทีไ่มแช
สารละลายเอทิฟอน   อาจสรุปไดวาการใหเอทิฟอน (เอทิลีน) กับผลกลวยกอนการเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ
ต่ําสามารถลดการสะทานหนาวในกลวยทัง้สองพันธุได 
 
 


