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บทคัดยอ 
ผลสมพนัธุสายน้ําผึ้งที่เคลือบผิวดวยสารเคลือบผวิทางการคา ถกูนําไปเก็บรักษาที่สองชวง

อุณหภูมิ คือ ชวงอุณหภูมิต่ํา (10±2 และ 16±2 องศาเซลเซียส) และชวงอุณหภูมิสูง (22±2 และ 28±2 
องศาเซลเซียส) และสุมตัวอยางไปตรวจสอบคุณภาพทกุ 3 วัน ผลการทดลองพบวา การเก็บรักษาที่ชวง
อุณหภูมิต่ํา สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงตางๆของผลสม ซ่ึงไดแก การสญูเสียน้ําหนัก ปริมาณแกส
ภายในผลสม และปริมาณเอทานอล ไดดีกวาท่ีชวงอณุหภูมิสูง โดยท่ีอุณหภูมิ 10±2 องศา-เซลเซียส 
สามารถเก็บรกัษาผลสมไดนานถึง 40 วนั โดยคุณภาพยังเปนท่ียอมรับได ซ่ึงมีคา การสูญเสยีน้าํหนัก, 
ปริมาณแกสออกซิเจนและปริมาณแกสคารบอนไดออกไซดภายในผล, ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรต
ได, คาพีเอช, ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได, และวิตามนิซี เทากับ 9.05%, 2 %, 19%, 0.57%, 4.11, 
12.97 % และ 22.41 มิลลกิรมั/100 กรัมน้ําสม ตามลําดับ 
 
 


