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บทคัดยอ 
ผลของการเกบ็รักษาผลมะเฟองในสภาพบรรยากาศที่มกีาซออกซิเจนต่ํากวาบรรยากาศปกติ 

(10%O2+0.03%CO2, 5%O2+0.03%CO2) และสภาพบรรยากาศปกติ (ชุดควบคุม) (21%O2+0.03%CO2) 
ท่ีอุณหภูมิ10 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 92-95% พบวา ผลมะเฟองที่เก็บรักษาในสภาพทีม่ีกาซ
ออกซิเจนต่ํากวาบรรยากาศปกติมีอายุการเก็บรกัษา 25 วัน ในขณะที่ผลมะเฟองชุดควบคุมมีอายุการ
เก็บรกัษา 20 วัน โดยการเกบ็รักษาในสภาพ 5%O2+0.03%CO2 สามารถชะลอการเสื่อมสภาพของผล
มะเฟอง โดยมีคาความแนนเนื้อของผลมะเฟองสูงกวาชุดการทดลองอื่น มีคาการรัว่ไหลของไอออนต่ํา
กวาชุดการทดลองอื่น และสามารถชะลอการเพิ่มขึ้นของคา a* และการลดลงของคา hue เมื่อ
เปรยีบเทียบกบัวิธกีารทดลองอื่น ๆ นอกจากนี้ ผลมะเฟองที่เก็บรักษาในสภาพทีม่ี 5%O2+0.03%CO2 
ยังมีคะแนนการยอมรับโดยรวมของผูบรโิภคสูงกวาชุดการทดลองอื่น อยางไรกต็าม ไมพบความ
แตกตางในการเปลี่ยนแปลงคา L*  b*  ปริมาณวิตามินซีทั้งหมด ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดภายในผล 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได  
 


