
ชื่อเรือ่ง ผลของกรดจิบเบอเรลลกิและกรดอินโดอะซิติกตอการสูญเสียนํ้าหนัก ความแนนเนื้อ 
และผลหลดุรวงในชอผลลองกองหลังการเก็บเกีย่ว 

ผูแตง  อินทิรา ลิจันทรพร  เบญจมาพร มธุลาภรังสรรค  และ ศิริชัย กัลยาณรตัน 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  42 : 1 (พิเศษ) :  186-188 (2554) 
คําสําคญั ลองกอง; การหลุดรวง; กรดจิบเบอเรลลิก; กรดอินโดอะซิติก 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาผลของกรดจิบเบอเรลลกิ และกรดอินโดอะซติิกตอการสูญเสียนํ้าหนัก ความแนน

เนื้อ และการหลุดรวงในชอผลลองกองหลังการเก็บเกีย่ว โดยการจุมชอผลลองกองในกรดจิบเบอเรลลกิ 
และกรดอนิโดอะซิติกความเขมขน 0 (ชุดควบคุม) และ 0.5  μl/L นาน 2 นาที แลวนําไปเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความชื้นรอยละ 90-95 นาน 10 วัน พบวาชอผลลองกองที่จุมดวยกรดจบิเบอ
เรลลกิ และกรดอินโดอะซติิก มีการสูญเสียนํ้าหนักมากกวาชดุควบคมุ  ชอผลลองกองทั้งท่ีจุมในกรด
จิบเบอเรลลิกและกรดอนิโดอะซิติกมีความแนนเนื้อนอยกวาชดุควบคุม  อยางไรกต็ามการจุมชอผล
ลองกองในกรดจิบเบอเรลลกิสามารถชะลอการหลดุรวงของผลลองกองไดดีที่สุด 
 


