
ชื่อเรือ่ง  การเปลีย่นแปลงคุณภาพของผลมะพราวน้าํหอมที่เคลือบผิวดวยพาราฟน 
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บทคัดยอ 
มะพราวน้ําหอมเคยเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคญัของประเทศไทย ซึ่งไดรบัความนิยมจากชาวไทย

และชาวตางชาติเพราะน้ํามะพราวมีความหอมหวานเปนเอกลักษณ ในการสงออกมะพราวน้ําหอมตอง
คํานึงถึงการเปลี่ยนแปลงคุณภาพระหวางการขนสง ดังนั้นงานวิจยัน้ีจึงมีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาการ
เปลี่ยนแปลงคณุภาพของมะพราวน้ําหอมตามแผนการทดลองแบบสุมในบล็อคสมบรูณ (randomized 
complete block design) มี 3 สิ่งทดลอง ประกอบดวยมะพราวน้าํหอมที่ไมไดเคลือบผวิ (control) 
มะพราวน้ําหอมท่ีเคลือบผวิดวยพาราฟน (AC-P) และมะพราวน้าํหอมตมท่ีเคลือบผิวดวยพาราฟน 
(BAC-P) นํามาเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4+1 °C ความชื้นสมัพัทธรอยละ 75 – 80 เปนเวลานาน 7 สัปดาห 
พบวาการเคลอืบผิวดวยพาราฟนสามารถลดการสูญเสยีน้าํหนักไดอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) โดยลดการ
สูญเสียนํ้าหนักไดถึงรอยละ 7 เมื่อเปรยีบเทียบกับมะพราวน้ําหอมที่ไมไดเคลือบผวิ ปริมาณกรดไขมัน
อิสระ (กรดลอริก) อยูในชวงรอยละ 0.2 – 0.8 คาเปอรออกไซดอยูในชวง 1 – 9  มิลลกิรัมสมมูลยตอ
กิโลกรัมตวัอยาง เชื้อจุลินทรยีและยีสตราของแตละสิ่งทดลองมีปริมาณเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญ 
(p<0.05) หากเปรยีบเทยีบกับวันแรกของการเก็บรักษา เมื่อทําการทดสอบทางประสาทสัมผัสพบวา
ผูบริโภคกวารอยละ 80 ยังใหการยอมรับน้ํามะพราวและเนื้อมะพราวทุกสิ่งทดลอง โดยความชอบรวม
ของทุกสิ่งทดลองมีคาอยูระหวาง 6 (ชอบเล็กนอย) – 7 (ชอบปานกลาง) คะแนน ในสัปดาหสุดทายของ
การเก็บรักษา 
 
 


