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บทคัดยอ 
เงาะเปนผลไมท่ีมีการสูญเสียนํ้าอยางรวดเรว็ภายหลังการเก็บเกีย่ว เนื่องจากบริเวณเปลือกและ

ขนของเงาะมปีากใบจํานวนมากทําใหขนเห่ียวและแหงอยางรวดเรว็ ดังนั้นงานวจิัยนีจ้ึงมีวัตถปุระสงค
เพ่ือยืดอายุการเก็บรกัษาผลเงาะพันธุโรงเรยีนดวยการใชกลองพลาสติกชนิด Clamshell ทําการบรรจุผล
เงาะจํานวน 6 ผลลงในกลอง clamshell ทีม่ีการเจาะร ู (Ø 0.5 เซนติเมตร) บริเวณดานบน+ดานลางของ
กลอง จํานวน 0+4, 4+4 และ 9+4 ร ูเปรยีบเทียบกับผลเงาะที่ไมบรรจุกลอง (ชุดควบคุม) จากนั้นทําการ
เก็บรกัษาที่อุณหภูม ิ13 องศาเซลเซียส ผลการทดลองพบวาผลเงาะทีบ่รรจุในกลองเจาะรูแบบ 0+4 และ
แบบ 4+4 มีการสูญเสียน้ําหนักสดนอยที่สุด รองลงมาคอืกลองเจาะรูแบบ 9+4 และเงาะที่ไมบรรจใุน
กลองตามลําดบั การบรรจเุงาะในกลอง clamshell ที่เจาะรูท้ัง 3 แบบ ชวยชะลอการเปลี่ยนแปลงสีขน
ของเงาะจากสม-แดงเปนสีนํ้าตาลดําไดและมีอายุการเก็บรักษาไดนาน 15 วัน ขณะที่ผลเงาะที่ไมบรรจุ
กลองมีอายุการเก็บรกัษาเพียง 9 วัน อยางไรกต็าม พบวาเงาะที่บรรจุในกลอง clamshell ที่เจาะรูทัง้ 3 
แบบ มีเปอรเซ็นตการเกิดโรค ปริมาณความชื้นในเปลอืก (Relative water content) และคะแนนการ
ยอมรับดานลกัษณะปรากฏไมแตกตางจากเงาะในชุดควบคุม  
 
 


