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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาอิทธิพลของสภาวะการอบแหงที่มีตอจลนพลศาสตรการ

อบแหงและคณุภาพของถัว่เหลือง ไดแก กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระ ซ่ึงวิเคราะหโดยวิธ ี DPPH และ 
FRAP และคาการเปลีย่นแปลงสีโดยรวม (∆E) ของถั่วเหลืองหลังการอบแหง โดยทําการทดลอง
อบแหงดวยอากาศรอนแบบฟลูอิไดซเบด (HAFBD) การอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งแบบฟลูอิไดซ
เบด (SSFBD) และการอบแหงดวยอินฟราเรดแบบสั่น (GIRVD) ท่ีอุณหภูมิตางๆ (50, 70, 130 และ 
150°C) จากผลการทดลองพบวา อุณหภูมอิบแหงที่สูงขึ้นทําใหสัมประสิทธิ์การแพรประสิทธิผล (Deff) 
กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระ และ ∆E ของถั่วเหลอืงมีคาสูงขึ้น นอกจากนีย้งัพบวา การอบแบบ 
GIRVD ทําใหคา Deff สูงที่สุด แตสงผลใหคา ∆E ของถั่วเหลืองต่ําท่ีสุด รองลงมาไดแก HAFBD และ 
SSFBD ตามลาํดับ และในสวนของกจิกรรมการตานอนมุูลอิสระพบวา การอบแบบ GIRVD มีกิจกรรม
การตานอนุมลูอิสระของถัว่เหลืองมากที่สุด รองลงมาคือ การอบแบบ SSFBD และ HAFBD ตามลําดับ  
 


