
ชื่อเรือ่ง อิทธิพลของสภาวะการอบแหงที่มีตอจลนพลศาสตรการอบแหงและคณุภาพของถัว่
เหลือง 

ผูแตง  ชลิดา เนียมนุย   มะล ินาชัยสินธุ  จินดาพร จํารัสเลิศลกัษณ และ สักกมน เทพหัสดิน 
ณ อยุธยา  

ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 41 ฉบับที่ 3/1 (พิเศษ). หนา 293-296. 2553. 
คําสําคญั   การอบแหงแบบไอน้ํารอนยวดยิ่ง; การอบแหงแบบอินฟราเรด; กิจกรรมการตาน

อนุมูลอิสระ; ฟลูอิไดซเบด; สัมประสิทธิก์ารแพรความชืน้ประสิทธผิล  
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาอิทธิพลของสภาวะการอบแหงที่มีตอจลนพลศาสตรการ

อบแหงและคณุภาพของถัว่เหลือง ไดแก กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระ ซ่ึงวิเคราะหโดยวิธ ี DPPH และ 
FRAP และคาการเปลีย่นแปลงสีโดยรวม (∆E) ของถั่วเหลืองหลังการอบแหง โดยทําการทดลอง
อบแหงดวยอากาศรอนแบบฟลูอิไดซเบด (HAFBD) การอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งแบบฟลูอิไดซ
เบด (SSFBD) และการอบแหงดวยอินฟราเรดแบบสั่น (GIRVD) ท่ีอุณหภูมิตางๆ (50, 70, 130 และ 
150°C) จากผลการทดลองพบวา อุณหภูมอิบแหงที่สูงขึ้นทําใหสัมประสิทธิ์การแพรประสิทธิผล (Deff) 
กิจกรรมการตานอนุมูลอิสระ และ ∆E ของถั่วเหลอืงมีคาสูงขึ้น นอกจากนีย้งัพบวา การอบแบบ 
GIRVD ทําใหคา Deff สูงที่สุด แตสงผลใหคา ∆E ของถั่วเหลืองต่ําท่ีสุด รองลงมาไดแก HAFBD และ 
SSFBD ตามลาํดับ และในสวนของกจิกรรมการตานอนมุูลอิสระพบวา การอบแบบ GIRVD มีกิจกรรม
การตานอนุมลูอิสระของถัว่เหลืองมากที่สุด รองลงมาคือ การอบแบบ SSFBD และ HAFBD ตามลําดับ  
 


