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บทคัดยอ 
การวิจยันี้มวีัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการอบแหงขาวโพดดวยเทคนคิการใชลมรอนที่

ระดับอุณหภูม ิ 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส เปรยีบเทียบกับการใชรังสีอินฟราเรดที่ระดับความยาว
คลื่นสูงสุดของแหลงกําเนิดรังสี 2.97, 2.70 และ 2.47 ไมครอน โดยใชขาวโพดที่มคีวามชื้นเริ่มตนรอย
ละ 20, 25 และ 30 มาตรฐานเปยก ผลการทดสอบพบวา อัตราการอบแหงของการใชรังสีอินฟราเรดสูง
กวาการใชลมรอนประมาณ 15 เทา สําหรับการอบแหงดวยลมรอน อุณหภูมิของเมล็ดมีคาเพิ่มขึน้ตาม
ระยะเวลาการอบแหงจนกระทั่งเขาสูสมดุลความรอนกบัอุณหภูมิของลมรอน อยางไรก็ตามอณุหภูมิ
ของเมล็ดยังคงมีคาต่ํากวาอุณหภูมิของลมรอน ในขณะที่อุณหภูมิของเมล็ดที่อบแหงดวยรังสีอินฟาเรดมี
คาเพิ่มขึ้นอยางชัดเจน เมื่อความชื้นเริ่มตน และความยาวคลื่นของแหลงกําเนิดรงัสีเปนรอยละ 20 
มาตรฐานเปยก และ 2.47 ไมครอน  
 


