
ชื่อเรือ่ง  การตรวจสอบคุณภาพออยดวยแสงยานใกลอินฟราเรด 
ผูแตง จิราพร อนุสรณวงศชัย  ศุมาพร เกษมส าราญ  วรีะพล พลรกัดี  ทักษิณา ศันสยะวิชัย  

วารณุ ีธนะแพสย และ ซาโตร ุมิยาตะ  
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 41 ฉบับที่ 3/1 (พิเศษ). หนา 85-88. 2553. 
คําสําคญั   เนียรอินฟราเรดสเปกโตรสโกป; ออย; ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายได; รอยละ

นํ้าตาลซโูครส  
 

บทคัดยอ 
ตรวจสอบคุณภาพออยดวยแสงเนียรอินฟราเรดสเปกโตรสโกป ใชตัวอยางทั้งหมดในรูปของ

นํ้าออยจํานวน 30 ตัวอยาง และออยทีผ่านการบดและอบแหง (กากออย) จํานวน 30 ตัวอยาง ไดจาก
สวนตางๆ ของลําออย ไดแก โคน กลาง และสวนปลาย นําน้ําออยมาวิเคราะหหาปริมาณของเเข็ง
ท้ังหมดที่ละลายได (°Brix) และรอยละน้ําตาลซูโครส (Pol) สวนกากออยนํามาวเิคราะหหาปริมาณของ
เเข็งที่ไมละลายน้ํา (fiber) โดยการสรางสมการถดถอยเชิงเสน (Partial Least Squares Regression (PLS) 
เพ่ือการประเมนิคุณภาพออย และการเปรียบเทียบคาที่เหมาะสมที่สุดของแตละสมการที่สรางจาก
สเปกตรัมเริ่มตนและผานการปรับแตงสเปคตรัม จากการทดลองพบวาสมการใหคาสัมประสิทธิ์
สหสัมพันธและคาความคลาดเคลื่อนจากการทํานายของ brix, Pol และ fiber รอยละ 0.999, 0.921 และ
0.867 และ 0.264 , รอยละ 1.834 และ 1.130 ตามลําดับ  
 


