
ชื่อเรือ่ง  อิทธิพลของสัดสวนกาซคารบอนไดออกไซด ออกซิเจน และ ไนโตรเจนตอคุณภาพ
และอายกุารเกบ็รักษาเงาะโรงเรยีน 

ผูแตง  ศุภฤกษ พนภยั และ สมชาย กลาหาญ  
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 41 ฉบับที่ 3/1 (พิเศษ). หนา 77-80. 2553. 
คําสําคญั   เงาะ;  การดดัแปลงบรรยากาศภายในภาชนะบรรจ;ุ อายุการเก็บรักษา  
 

บทคัดยอ 
การศึกษาอิทธพิลของสัดสวนกาซคารบอนไดออกไซด ออกซิเจน และ ไนโตรเจนตอคุณภาพ

และอายกุารเกบ็รักษาเงาะโรงเรยีน โดยวางแผนการทดลองแบบ 4.4 factorial in completely 
randomized design ประกอบดวย 2 ปจจัย คือ ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดและออกซิเจน มี 4 
ระดับ คือ 0, 5, 10, และ 15 เปอรเซ็นต นําผลเงาะท่ีคัดแลวบรรจุในถุง polyethylene (PE) และปรับ
ปริมาตรของกาซในถุงใหครบ 100 เปอรเซ็นต ดวยกาซไนโตรเจน และเก็บรักษาทีอุ่ณหภูม ิ 13.2 องศา
เซลเซียส ผลปรากฏวา เงาะที่เก็บรักษาทีก่าซคารบอนไดออกไซด 10 เปอรเซ็นต รวมกับออกซิเจน 10 
เปอรเซ็นต และ ไนโตรเจน 80 เปอรเซ็นต มีการสูญเสียนํ้าหนักสดนอยที่สุด คือ 2.59 เปอรเซ็นต มีการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกและสีเนื้อเพียงเลก็นอย ความแนนเนื้อของเปลอืก ปริมาณกรดที่ไตเตรทไดและ
ของแข็งท่ีละลายน้ําไดลดลงตามอายุการเกบ็รักษาที่เพ่ิมขึน้ และมีอายุการเก็บรกัษานานที่สุด คือ 18 วัน 
โดยมีลกัษณะภายนอกและคุณภาพเปนท่ียอมรับของผูบรโิภค  
 


