
ชื่อเรือ่ง  ฝรัง่ตัดแตงพรอมบรโิภค : ตอนที่ 2 การใชสภาพบรรยากาศดัดแปลงเพื่อยืดอายุการ
เก็บรกัษาของฝรัง่ตัดแตงพรอมบรโิภคทีผ่านการแชในสารละลายแคลเซียมคลอไรด
รวมกับการใชความรอน 

ผูแตง  พรรณจริา วงศสวัสดิ์  มณฑริา นพรัตน  พัชยา วิริยะประกอบ และ ริสสา ดิษฐนอย  
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 40 ฉบับที่ 3 (พิเศษ). หนา 129-132. 2552. 
คําสําคญั   ฝรัง่ตัดแตงพรอมบรโิภค; การใชความรอน; สารละลายแคลเซียมคลอไรด; สภาพ

บรรยากาศดัดแปลง  
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาผลของการใชสภาพบรรยากาศดดัแปลงตอคุณภาพและอายุ

การเก็บรักษาของฝรั่งตดัแตงพรอมบรโิภค โดยนําฝรั่งทีผ่านการตัดแตงแลวมาแชในสารละลาย
แคลเซียมคลอไรดที่ความเขมขน 1% (w/v) ที่อุณหภูมิ 50°C เปนเวลา 1 นาท ี จากนั้นนํามาเก็บรกัษา
ภายใตสภาวะบรรยากาศดัดแปลงแบบ semi active (5%O2+95%N2 10%O2+90%N2 และ
15%O2+85%N2) ที่อุณหภมูิ 5±2 °C โดยฝรั่งตัดแตงท่ีบรรจุภายใตสภาวะบรรยากาศปกติเปนตวัอยาง
ควบคุม ผลการทดลองพบวา การลดความเขมขนของออกซิเจนในบรรจภุัณฑ มีผลตอคุณสมบัตทิาง
กายภาพ เคม ีและจุลินทรียของฝรั่งตดัแตงพรอมบรโิภคอยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ (p<0.05) โดยในสวน
ของคุณสมบัติทางกายภาพพบวาเมื่อปริมาณออกซิเจนในบรรจภุณัฑลดลง ฝรั่งตัดแตงพรอมบรโิภคจะ
มีคาการสญูเสยีน้ําหนักลดลง (p<0.05) แตมีความแนนเนื้อและคาความแตกตางของสี (ΔE) เพ่ิมขึ้น
อยางมีนัยสําคญั (p<0.05) ในขณะทีผ่ลการวิเคราะหทางเคมีพบวาฝรัง่ตัดแตงพรอมบรโิภคมีกจิกรรม
ของพอลิฟนอลออกซิเดสลดลงอยางมนัียสาํคัญ (p<0.05) เม่ือความเขมขนของออกซิเจนลดต่ําลง สวน
ผลการตรวจสอบคุณสมบัติทางจุลชีววิทยาพบวาตวัอยางที่เก็บในสภาวะที่มีความเขมขนของออกซิเจน
ต่ํามีจํานวนจลุนิทรยีทั้งหมด ยีสตและราต่าํกวาตวัอยางท่ีเก็บในสภาวะที่มีออกซิเจนสูงอยางมีนัยสาํคัญ 
(p<0.05) สําหรับสภาวะที่เหมาะสมในการเก็บรกัษาฝรัง่ตัดแตงพรอมบรโิภคคือ 5%O2+95%N2 ที่
อุณหภูม ิ5+2°C ซึ่งพบวาสามารถเก็บผลิตภัณฑไวได 18 วัน โดยท่ียังไดรับการยอมรบัจากผูทดสอบ 
 


