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บทคัดยอ 
ศึกษาผลของบรรจุภัณฑชนิดตางๆ ตอการยืดอายุการเก็บรักษาเนื้อทุเรียนพันธุหมอนทอง

พรอมบริโภค ทําโดยนําผลทุเรียนสุกมาปอกเปลือกและแกะเนื้อ จากนั้นนํามาใสถาดพลาสติก 
polypropylene (PP) แลวบรรจุในถุงพลาสติกชนิด low density polyethylene (LDPE) linear low 
density polyethylene (LLDPE) active M4 หรือ active M5 แลวปดปากถุง เปรียบเทียบกับการบรรจุใน
ถาดพลาสติก polyvinyl chloride (PVC) พรอมฝาปด (control) หลังจากนั้นนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 
ºซ ตรวจวัดคุณภาพเนื้อทุเรียนหลังเก็บรักษานาน 0 10 15 20 และ 25 วัน พบวา เนื้อทุเรียนในบรรจุ
ภัณฑ ทุกกรรมวิธีมีคุณภาพทางเคมี ไดแก การสูญเสียน้ําหนัก ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณ
กรดที่ไตเตรตได ปริมาณวิตามินซี และความความเปนกรด-ดาง ใกลเคียงกัน แตคุณภาพการ
รับประทานลดลง เมื่อมีอายุการเก็บรักษานานขึ้น เนื้อทุเรียน ที่บรรจุในถุง  active M4 สามารถเก็บ
รักษาไดนานถึง 25 วัน ขณะที่เนื้อทุเรียนกรรมวิธีอื่นเก็บไดนาน 20 วัน โดยที่คุณภาพการรับประทาน
ยังเปนที่ยอมรับ 
 


