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บทคัดยอ 
ศึกษาผลของบรรจุภัณฑชนิดตางๆ ตอการยืดอายุการเก็บรักษาเนื้อทุเรียนพันธุหมอนทอง

พรอมบริโภค ทําโดยนําผลทุเรียนสุกมาปอกเปลือกและแกะเนื้อ จากนั้นนํามาใสถาดพลาสติก 
polypropylene (PP) แลวบรรจุในถุงพลาสติกชนิด low density polyethylene (LDPE) linear low 
density polyethylene (LLDPE) active M4 หรือ active M5 แลวปดปากถุง เปรียบเทียบกับการบรรจุใน
ถาดพลาสติก polyvinyl chloride (PVC) พรอมฝาปด (control) หลังจากนั้นนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 
ºซ ตรวจวัดคุณภาพเนื้อทุเรียนหลังเก็บรักษานาน 0 10 15 20 และ 25 วัน พบวา เนื้อทุเรียนในบรรจุ
ภัณฑ ทุกกรรมวิธีมีคุณภาพทางเคมี ไดแก การสูญเสียน้ําหนัก ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได ปริมาณ
กรดที่ไตเตรตได ปริมาณวิตามินซี และความความเปนกรด-ดาง ใกลเคียงกัน แตคุณภาพการ
รับประทานลดลง เมื่อมีอายุการเก็บรักษานานขึ้น เนื้อทุเรียน ที่บรรจุในถุง  active M4 สามารถเก็บ
รักษาไดนานถึง 25 วัน ขณะที่เนื้อทุเรียนกรรมวิธีอื่นเก็บไดนาน 20 วัน โดยที่คุณภาพการรับประทาน
ยังเปนที่ยอมรับ 
 


