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คําสําคญั ขาวโพดฝกออนหั่นสด; การลดอณุหภูมิอยางรวดเร็ว 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาผลของระยะเวลาในการลดอุณหภูมิตอคุณภาพและอายกุารเกบ็รักษาขาวโพดฝกออน

ห่ันสดโดยวางแผนการทดลองแบบ completely randomized design (CRD) ประกอบดวย 5 treatment 
คือ ไมไดทําการลดอุณหภูม ิ (control) และที่ทําการลดอุณหภูมิอยางรวดเร็วท่ี 0 องศาเซลเซียส เปน
ระยะเวลา 5, 10, 15, 20 นาที แลวนําไปเก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 12 องศาเซลเซียส ผลการทดลองพบวา 
ขาวโพดฝกออนหั่นสดมีเปอรเซ็นตการสญูเสียน้ําหนักสดเพิ่มขึ้นเรื่อยๆ ตามอายุการเก็บรกัษาที่เพ่ิมขึ้น 
ปริมาณ TSS และ TA เพ่ิมขึ้นเลก็นอยตามอายุการเก็บรกัษาที่เพิ่มขึน้ขาวโพดฝกออนหั่นสดที่เก็บรักษา
ทุกวธิีการมีสีเปลี่ยนแปลงเลก็นอย ขาวโพดฝกออนห่ันสดทุกวธิกีารมีอายกุารเก็บรักษายาวนานที่สุด 
12 วัน 
 


