
ชื่อเรือ่ง การตรวจการปนเปอน Salmonella spp. ดวย เทคนิค PCR และคดัแยกสายพนัธุใน
กระบวนการผลิตผกัสดเพื่อการสงออก 
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บทคัดยอ 
อุบัติการณการปนเปอนของเชื้อ Salmonella spp. ในผักสดเพื่อการสงออกในป 2005 มี

ผลกระทบตอโรงงานผักสดสงออกตลอดจนผูเกีย่วของ โดยเฉพาะเกษตรกรผูปลูก สรางความไม
เชื่อมั่นในสินคาและเขมงวดในการตรวจสอบเพิ่มขึ้นโดยเฉพาะประเทศผูซื้อสินคา การพัฒนาตรวจหา
เชื้อแบคทีเรีย Salmonella spp. ในโหระพาเพื่อการสงออกและปจจัยแวดลอมจากแปลงผลิตผักจังหวัด 
นครปฐม โดยเทคนิค PCR รวมกับเทคนิค MPN เปรียบเทียบกบัวิธกีารตรวจสอบตามปกติ พบวา 
โหระพากอนลาง หลังลางและหนาโรงงาน จํานวนชนิดละ 10 ตัวอยาง มีการปนเปอนจากเชื้อ 
Salmonella spp. รอยละ 60, 100 และ 40 ตามลําดับ และจําแนกไดซโีรไทป Hvittingfoss (group I) จาก
ตัวอยาง โหระพากอนลาง ในขณะท่ีมีการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรีย Salmonella spp. ในสิ่งแวดลอม 
ไดแก  ดนิ ปุยและน้ําที่ใชในระหวางกระบวนการเพาะปลูก จํานวนชนิดละ 15 ตัวอยาง รวมถึง ถุงมือ 
จํานวน 8 ตัวอยาง โตะตัดแตง จํานวน 6 ตัวอยาง และ กรรไกรทีใ่ชตัดแตง จํานวน 5 ตัวอยาง พบการ
ปนเปอนของเชื้อรอยละ 33.33, 26.67, 53.33, 87.5, 100 และ 60 ตามลําดับ และจําแนกซโีรไทป 
Bovismorbificans (group C) และ Aberdeen (group F) ไดจาก ถุงมือ และโตะตัดแตง ตามลําดับ จาก 94 
ตัวอยาง เมื่อตรวจหาเชื้อดวยเทคนิค PCR พบการปนเปอนคิดเปน รอยละ 56.38 ในขณะทีก่ารตรวจ
ดวยวธิีดั้งเดิมพบการปนเปอนเพียง รอยละ 4.25  
 


