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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือหาสมการอบแหงเอมไพริคเคิลของถัว่แมคคาเดเมีย และคณุภาพ

ดานสี หลังการอบแหงโดยใชไนโตรเจนเปนตัวกลางในการอบแหง การทดลองใชเครื่องอบแหงแบบ
ปมความรอนภายใตระบบปด ท่ีอุณหภูม ิ40 50 และ 60°C ความเร็วของตัวกลางในหองอบแหง 0.5 m/s 
และอัตราสวนอากาศที่ไมผานเครื่องทําระเหยรอยละ 30 ความชื้นเริ่มตนของแมคคาเดเมียประมาณรอย
ละ 20 มาตรฐานเปยก ใชตัวอยางครั้งละประมาณ 1 กิโลกรัมในแตละการทดลอง บันทึกน้ําหนกัใน
ระหวางการอบแหงจนกระทั่งน้ําหนักคงที่ จากนัน้กะเทาะเปลอืกถัว่แมคคาเดเมียและนําเนือ้ในมา
วิเคราะหคุณภาพดานสี สําหรับการหาสมการอบแหงเอมไพริคเคลิจะใชรูปแบบสมการอบแหงชั้นบาง
ของ Henderson,Two term, Logarithmic, Page และ Semi มาฟตกับคาจากการทดลอง เพื่อหาสมการ
อบแหงเอมไพริคเคิลที่สามารถทาํนายความชื้นและเวลาของการอบแหงแมคคาเดเมยีท่ีดีท่ีสุด โดยใชคา
สัมประสิทธิต์วักําหนด (R2) และคาไควสแควร ( χ 2) เปนเกณฑการเลือกสมการอบแหงเอมไพริคเคิลที่
ดีที่สุด จากการทดลองพบวา สมการของ Two term สามารถทํานายอตัราการอบแหงถั่วแมคคาเดเมียได
ดีที่สุด โดยมีคาสัมประสิทธิ์ตัวกําหนด (R2) สูงที่สุด และคาไควสแควร ( χ 2) ต่ําที่สุด สําหรับการ
วิเคราะหคุณภาพดานสี พบวา ความแตกตางสีรวมของของเนื้อใน (∆E*) มีคาเพิ่มขึ้นตามอุณหภูมิการ
อบแหง 
 


