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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีศกึษาสมการจลนศาสตรของการอบแหงใบโรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอก

กุหลาบ โดยทําการวิเคราะหดวยแบบจําลองของ Lewis, Henderson & Pabis และ Page  ไดทําการ
ทดลองอบแหงใบโรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบที่อุณหภูมิ 50 oC โดยใชความเร็วลม
คงท่ีที่ 0.5 m/s ดวยเครื่องอบแหงลมรอนแบบถาด  โดยใบโรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร และกลบีดอก
กุหลาบมีความชื้นเริ่มตนประมาณ 316.67%, 354.55% และ 455.56% มาตรฐานแหง ตามลําดับ พบวา
แบบจําลองของ Page จะใหผลดีที่สุดในการทํานายจลนศาสตรการอบแหงใบโรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร 
และกลีบดอกกุหลาบสําหรบักระบวนการอบแหงที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส  คุณภาพหลังการอบใบ
โรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกหุลาบ ที่ทําการตรวจวดัคือ สี ความชื้นกอนอบและหลงัอบ 
ปริมาณน้ํา-อิสระ (aw) ปรมิาณเถาทั้งหมด ปริมาณแทนนิน ปริมาณสารประกอบฟนอลกิทั้งหมด 
ปริมาณเชื้อจลุนิทรยีท้ังหมด ปริมาณยีสตและรา ปริมาณโคลิฟอรมและอ.ีโคไล จากการเปรียบเทียบ
คุณภาพหลงัการอบแหงของใบโรสแมรี่ ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบ โดยใชเครื่องอบแหงลม
รอนแบบถาด เปรยีบเทียบกับเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตย และเครือ่งอบแหงไมโครเวฟ
สุญญากาศแบบถังหมุน พบวาคุณภาพหลังการอบดวยเครื่องอบแหงพลังงานแสงอาทิตยไมดอยไปกวา
คุณภาพหลงัการอบดวยเครือ่งอบแหงลมรอนแบบถาดและผลิตภัณฑท่ีไดหลังการอบทั้ง 3 วิธีมี
ความชื้นต่ําวารอยละ 7  
 


