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บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาจลนพลศาสตรการอบแหงปลาสลิดดวยไอน้ํารอนยวดยิ่ง 

โดยใชปลาสลดิแดดเดยีวทีแ่รเอากางออก แลวอบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิง่ที่อุณหภมูิ 120, 140 และ 
160 องศาเซลเซียส และความเร็วของไอน้าํรอนยวดยิ่ง 1.72 เมตรตอวนิาที จากความชื้นปลาสลดิเริ่มตน
ประมาณรอยละ 240 มาตรฐานแหง จนไดความชื้นสุดทายประมาณรอยละ 25 มาตรฐานแหง เพื่อนําไป
ทดสอบคุณภาพหลังการอบแหง ไดแก สี ปริมาณน้ําอิสระและเนื้อสัมผัส จากผลการทดลอง พบวา การ
อบแหงดวยไอน้ํารอนยวดยิ่งท่ีอุณหภูมิสูงสามารถลดความชื้นของปลาสลิดไดเรว็กวาท่ีอุณหภูมิต่ํา 
สําหรับคุณภาพปลาสลดิหลงัอบแหง พบวา ปลาสลิดอบแหงที่อุณหภูมิสูงมีคาความแข็งและแรงเฉือน 
นอยกวาที่อุณหภูมิต่ํา คุณภาพดานสีมคีาไมแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญ สวนปริมาณน้ําอิสระมี
คาประมาณ 0.53-0.69 เมื่อเปรียบเทียบกบัปลาสลิดทอด พบวา มีคุณภาพดานความสวางและสีแดงไม
แตกตางกันมากนัก แตปลาสลิดอบแหงจะมีคาสีเหลืองและปริมาณน้าํอิสระนอยกวา และมีความแข็ง
และแรงเฉือนมากกวาปลาสลิดทอด 
 


