
ชื่อเรือ่ง การพฒันาสารปองกันการเกาะติดจากไขผึง้และน้ํามันปาลมโอเลอนิสําหรับผลไม
อบแหง 

ผูแตง  กีรตนิาฏ พูลเกสร  อนุวัตร แจงชัด และ กมลวรรณ แจงชัด 
ท่ีมา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร  41 : 1 (พิเศษ) : 516-519 (2553) 
คําสําคญั ไขผึ้ง; นํ้ามันปาลมโอเลอนิ; ผลไมอบแหง 
 

บทคัดยอ 
งานวิจยัน้ีมวีัตถุประสงคเพ่ือศึกษาอัตราสวนท่ีเหมาะสมของไขผึ้งตอน้าํมันปาลมโอเลอินและ

ปริมาณการใชเพื่อเปนสารปองกันการเกาะติดสําหรับผลไมอบแหง มีการวางแผนการทดลองแบบ 
Central Composite Design (CCD) 2 ปจจัย คือ อัตราสวนของไขผึง้ตอน้ํามันปาลมโอเลอินที่ใชใน
งานวิจยันี้ คือ 1:99, 1.6:98.4, 3:97, 4.4:95.6 และ 5:95 (นํ้าหนักตอนํ้าหนัก) และปริมาณที่ใชในการ
เคลือบ คือ รอยละ 0.5 – 2.0 ตอนํ้าหนักผลไมอบแหง (น้ําหนักตอน้ําหนัก) วิเคราะหคาการเกาะตดิกัน 
ความมันวาว ความชอบรวม และตนทุน นําขอมลูท่ีไดมาสรางแบบจําลองทางคณิตศาสตรอธิบาย
ความสัมพันธระหวางตัวแปรตามกับตวัแปรอิสระ โดยใชสมการลําดับท่ีสอง หาคาที่เหมาะสมโดยใช
เทคนิคพื้นทีผ่วิตอบสนอง (Response surface method) จากผลการทดลอง พบวา ปริมาณที่ใชในการ
เคลือบสงผลตอคาการเกาะตดิกันและความมันวาวอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) โดยเมือ่เพิ่ม
ปริมาณการใช พบวา คาความมันวาวเพิ่มขึ้น ในขณะที่คาการเกาะติดกนัและความชอบรวมของ
ผูบริโภคลดลง จากแผนภาพคอนทัวรของคุณลกัษณะตางๆ พบวา อัตราสวนที่เหมาะสมของไขผึง้ตอ
นํ้ามันปาลมโอเลอิน คือ 3:97 (น้ําหนักตอน้ําหนัก) และปริมาณที่ใชในการเคลือบ คือ รอยละ 1 ตอ
นํ้าหนักผลไมอบแหง (นํ้าหนักตอนํ้าหนัก) 
 


